RESTAURANT.?

Eventlocation - Restaurant - Lounge

BBQ- Buffets 2026

BBQ - Buffet |
(ab 35 Personen, bei schonem Wetter auch Live-Grillen auf unserer Sonnenterrasse moglich*)

Auf den Tischen finden Sie einen Korb mit frischen Backwaren, Butter sowie Brotaufstrichen,
pro Person: 3.9

wf
&
Vorspeisen ; )

e Saisonale Auswahl von Roh- und Blatftsalat mit verschiedenen Dressings V VG
e  Caprese" Tomaten Mozzarella Komposition mit frischem Basilikum
¢ |talienische Antipasti (Vorspeisenvariation)

Beilagen
e Knusprige Rosmarin Kartoffeln V VG
e gegrillte Zucchini V VG

Hauptspeisen

Fleisch

e Knackige Kase Krainer
e Schweinenacken-Steak nach Holzfdllerart in feiner Marinade

Fisch
e Zanderfilet mit feinen GewuUrzen

Vegetarisch
e Gemusepflanzerl
e Gegrillte Tomaten mit Krduterkdse Uberbacken

Dessert

e Obstplatte aus frischen Fruchten der Saison VVG

Preis pro Person: 45.9

Stand: 05.03.2026

= vegetarische Speisen VG = vegane Speisen RESTAURANT.9



RESTAURANT.?

Eventlocation - Restaurant - Lounge

BBQ- Buffets 2026

BBQ - Buffet Il

(ab 35 Personen, bei schonem Wetter auch Live-Grillen auf unserer Sonnenterrasse moglich*)

Auf den Tischen finden Sie einen Korb mit frischen Backwaren, Butter sowie Brotaufstrichen,
pro Person: 3.9 v @
Vorspeisen ‘&/"(

i 4

¢ Saisonale Auswahl von Roh- und Blattsalat mit verschiedenen Dressings VVG

o Caprese" Tomaten Mozzarella Komposition mit frischem Basilikum
e Mediterraner Nudelsalat
e Griechischer Bauernsalat mit Feta, Oliven und verschiedenen Krdutern v VG

Beilagen %‘é IR

e Knusprige Rosmarin Kartoffeln VG

Hauptspeisen o Kartoffel-Gurkensalat

Fleisch

e Nurnberger Rostbratwurstl

e RinderhUftsteak

e Orientalisches Hadhnchenbrustfilet

Fisch
e |achsfilet Steak

Vegetarisch
e OfengemuUse mit Ras El Hanout VVG
e Gegrillter Halloumi Kase mit Basilikum Krdutern verfeinert
e Couscous mit Joghurt und Minze

Dessert

e Obstplatte aus frischen Frochten der Saison VVG
e Schoko Mousse

Preis pro Person: 55.9

Stand: 05.03.2026

RESTAURANT.9



RESTAURANT.?

Eventlocation - Restaurant - Lounge

BBQ- Buffets 2026

BBQ - Buffet Il

(ab 35 Personen, bei schonem Wetter auch Live-Grillen auf unserer Sonnenterrasse moglich*)

Auf den Tischen finden Sie einen Korb mit frischen Backwaren, Butter sowie Brotaufstrichen,
pro Person: 3.9

i
&
< @\
Vorspeisen h (‘ )

e Saisonale Auswahl von Roh- und Blattsalat mit verschiedenen Dressings V VG

o Caprese" Tomaten Mozzarella Komposition mit frischem Basilikum

e Safran Couscoussalat mit Gurke, Tomaten, Paprika, Melone an Balsamico Bianco vV VG
® Bresaola Melone

Beilagen
Z F oo e Bulgur V VG

e Knusprige Rosmarin Kartoffeln V VG

-

Hauptspeisen e Kartoffelsalat

Fleisch
e Rinderfilet Medaillon in feiner Krutermarinade
e Lammkotelefte
e Gegrillte Maispoularden

Fisch
e Doradenfilet
e Garnelen am SpieB

Vegetarisch
e OfengemuUse mit Ras El Hanout v v
e Gegrillter Halloumi K&se
e Gemuse-SpieBe V VG

Dessert

e Obstplatte aus frischen Fruchten der Saison V VG
e Zitronen Panna Cotta
¢ Feine Kaseauswanhl

Preis pro Person: 65.9

Stand: 05.03.2026

= vegetarische Speisen VG = vegane Speisen RESTAURANT.9



' RESTAURANT.? .
i% Eventlocation - Restaurant - Lounge ‘gs

Bayerische - Buffets 2026

Bayerisches- Buffet |

(ab 35 Personen, bei schonem Wetter auch Live-Grillen auf unserer Sonnenterrasse moglich*)

Auf den Tischen finden Sie einen Korb mit frischen Backwaren, Butter sowie Brotaufstrichen,
pro Person: 3.5 : :

Vorspeisen

e Saisonale Auswahl von Roh- und Blattsalaten V VG
e Brofzeitbrett mit verschiedenen Kdstlichkeiten .

Beilagen

e Kartoffel- und Semmelknddeln
e MuUnchner Kartoffelsalat

Hauptspeisen
Fleisch

e Saftiger Schweinebraten aus der Schulter in aromatischen Dunkelbiersauce
e Ofenfrischer Leberkdse

Fisch

Vegetarisch

e Allgduer Kasespdatzle, Uberbacken mit wirzigem Ké&se und garniert mit knusprigen
Réstzwiebeln

Dessert

e Bayerische Creme mit fruchtigem Beerenragout
o ApfelkUcherl in Zimtzucker mit Vanillesauce

Preis pro Person: 45.9

Stand: 05.03.2026
= vegetarische Speisen VG = vegane Speisen RESTAURANT.9



Eventlocation - Restaurant - Lounge

Bayerische - Buffets 2026

izl RESTAURANT.?

Bayerisches- Buffet Il

(ab 35 Personen, bei schonem Wetter auch Live-Grillen auf unserer Sonnenterrasse moglich*)

Auf den Tischen finden Sie einen Korb mit frischen Backwaren, Butter sowie Brotaufstrichen,
pro Person: 3.5

Vorspeisen

e Saisonale Auswahl von Roh- und Blattsalat VVG
e RdAucherlachs mit Sahne-Meerrettich

e Herzhafter Wurstsalat nach MUnchner Art aus Regensburgern

Beilagen
e Buntes GemUseV VG
e Herzhaftes Sauerkraut VVG

Haupispeisen e Schwdbische Butterspdatzle

Fleisch
o Schweinefilet in Schwammerlsauce
e Kalbsschulterbraten in Rahmsauce

e NUrnberger RostbratwuUrstchen auf einem Sauerkrautbett

Fisch

e Zartes Zanderfilet auf Blattspinat in Dill-WeiBweinsauce

Vegetarisch
e Tiroler Spinatknddel

Dessert

e Kaiserschmarrn mit Apfelmus
e Bayerische Kaseauswahl mit Obazda

Preis pro Person: 55.9

Stand: 05.03.2026
= vegetarische Speisen VG = vegane Speisen RESTAURANT.9



' RESTAURANT.? .
i% Eventlocation - Restaurant - Lounge ‘gs

Bayerische - Buffets 2026

Bayerisches- Buffet Il

(ab 35 Personen, bei schonem Wetter auch Live-Grillen auf unserer Sonnenterrasse moglich*)

Auf den Tischen finden Sie einen Korb mit frischen Backwaren, Butter sowie Brotaufstrichen,
pro Person: 3.5

Vorspeisen
e Saisonale Auswahl von Roh- und Blaftsalat V VG
e Herzhafter Wurstsalat nach MUnchner Art
e Gerduchertes Forellenfilet mit Sahnemeerettich

e Gerduchertes Entenbrustfilet

Beilagen
e BlaukrautVVvG

Hauptspeisen e Kartoffelknédel

Heisch e Schwabische Butterspatzie
e Viertel Bauernente mit Blaukraut
e Kalbsschulterbraten in Rahmsauce
e NUrnberger RostbratwUrstchen auf einem Sauerkrautbett

Fisch
e Saiblingsfilet auf Gemusejulienne
e Duett von Lachs und Garnelen auf Blattspinat

Vegetarisch
e Rahmschwammerl mit Spinat-Semmelknddel
e Gebratene Schupfnudeln mit gedUnstetem Wirsing und Krdutern

Dessert

e Bayerische Creme
e Kaiserschmarrn
e Obstplatte aus frischen Fruchten der Saison

Preis pro Person: 65.9

Stand: 05.03.2026
= vegetarische Speisen VG = vegane Speisen RESTAURANT.9



RESTAURANT.?

Eventlocation - Restaurant - Lounge

Internationale - Buffets 2026

Internationales - Buffet |

(ab 35 Personen, bei schonem Wetter auch Live-Grillen auf unserer Sonnenterrasse moglich*)

Auf den Tischen finden Sie einen Korb mit frischen Backwaren, Butter sowie Brotaufstrichen,
pro Person: 3.5

Vorspeisen
e Saisonale Auswahl von Roh- und Blattsalaten VVG
e Caprese ,,Jomaten-Mozzarella-Komposition*
e Knusprig gebackene Frohlingsrolleny v

Beilagen
e Basmatireis VVG
e PetersilienkartoffelInVVG

Hauptspeisen

Fleisch
e Red Thai Curry mit saftigem Hadhnchenbrustfilet und Gemuse

Fisch

e Gegrillter Lachs auf Blattspinat

Vegetarisch
e Franzdsisches Ratatouille-GemuseV VG

Dessert
e Kaiserschmarrn mit Apfelmus

Preis pro Person: 45.9

Stand: 05.03.2026

= vegetarische Speisen VG = vegane Speisen RESTAURANT.9



RESTAURANT.?

Eventlocation - Restaurant - Lounge

Internationale - Buffets 2026

Internationales - Buffet Il
(ab 35 Personen, bei schonem Wetter auch Live-Grillen auf unserer Sonnenterrasse moglich*)

Auf den Tischen finden Sie einen Korb mit frischen Backwaren, Butter sowie Brotaufstrichen,
pro Person: 3.5

Vorspeisen
Saisonale Auswahl von Roh- und Blattsalaten Vv VG

Zarte Yakitori-SpieBe mit verschiedenen SoBen

Griechischer Bauernsalat mit Feta und Oliven

Asiatischer Glasnudelsalat mit knackigem Gemuse und Cashewkernen

Beilagen
e Basmatireis VVG
e Schwdbische Buttersp&tzle
e Mandelbrokkoli VVG

Hauptspeisen
Fleisch
e Zarte Schweinefiletmedaillons mit kostlicher Cognac-Pfefferso3e
e Zart mariniertes indisches Hdhnchen , Tikka Masala*
Fisch
e Fischvariation aus Lachs, Zander, Dorade und Garnelen
arrangiert auf Couscous-Gemusejulienne

Vegetarisch
e Bunte Gemusepfanne mit Kurkuma-CurrysoBe

Dessert

e Obstplatte aus frischen Fruchten der SaisonvvG
e ApfelkUcherlin Zimtzucker mit VanillesoBe

Preis pro Person: 55.9€

Stand: 05.03.2026

= vegetarische Speisen VG = vegane Speisen RESTAURANT.9



RESTAURANT.?

Eventlocation - Restaurant - Lounge

Internationale - Buffets 2026

Internationales - Buffet llI
(ab 35 Personen, bei schonem Wetter auch Live-Grillen auf unserer Sonnenterrasse moglich*)

Auf den Tischen finden Sie einen Korb mit frischen Backwaren, Butter sowie Brotaufstrichen,
pro Person: 3.5

Vorspeisen N
e Saisonale Auswahl von Roh- und Blattsalaten VVG | \3& “
e Shrimps-Cocktail f;‘f{ “
¢ Feinste Rollchen von gerduchertem Lachs mit Frischkase, V%
e Avocadospalten und Salatgarnitur vvG N\

¢ Bresaola mit Melone (Grissini & Oliven)

e Zarte Yakitori-SpieBe

Beilagen
e Kartoffelgratin, Uberbacken mit K&se
e Butterspatzle

e Buntes Gemuse VVG
Hauptspeisen

Fleisch
e Kalbsgeschnetzeltes nach Zuricher Art
e Saltimbocca von der Hdhnchenbrust in Salbei-Parmaschinken
e Rinderfiletmedaillons in Portweinsauce
Fisch
e Rotbarbenfilet alla Livornese (Krauter-Tomaten-Soe)
e Scampis in mediterranen Krdutern

Vegetarisch
e Ravioli Steinpilz in Butter-ParmesansoBe

Dessert

e Kdaseauswahl aus verschiedenen Landern mit
Oliven und Trauben
e Obstplatte aus frischen Frichten der Saison VVG

Preis pro Person: 65.9

Stand: 05.03.2026

= vegetarische Speisen VG = vegane Speisen RESTAURANT.9



