COURTYARD

Weihnachtsbuffet 1

ab 30 Personen

Kalte Gerichte

Serranoschinken mit Melone
Sulze und Roastbeef mit Senfgurken
Truthahnbrust mit Waldorfsalat
Lachs und Makrele aus dem Buchenrauch mit Meerrettichsahne
Tomate-Mozzarella mit altem Balsamico und Basilikum
Rindfleischsalat mit Paprika und Perlzwiebeln
Kirbissalat und Gurkensalat
Saisonale Salatbar mit verschiedenen Dressings und Cerealien

Brotauswahl im Weidenkorb und Butter
Suppe
Kartoffelcremesuppe mit Mettenden

Warme Gerichte

Geschmortes Wildgulasch mit Rosenkohl, Rotkohl und Butterspatzle
Gebratenes Zander- und Rotbarbenfilet in Mandelbutter und Kartoffelpliree

Veganes Kichererbsencurry mit Basmatireis

Dessert

Bratapfel mit Rum, Rosinen und Mandeln
Punschmousse
Apfelstrudel mit Vanillecreme
Weihnachtliches Eis und Geback

€ 64,00 pro Person




COURTYARD

Weihnachtsbuffet 2

ab 30 Personen

Kalte Gerichte

Schwarzwalder Raucherspeck mit Senfgurken
Geraucherte Truthahnbrust mit Waldorfsalat
Bauernsalat mit Gurke, Tomate, Olive, Knoblauch, Fetakase
Raucherlachs und gerdaucherte Makrele mit Meerrettichsahne
Steckriben - Selleriesalat mit Tranchen von der Maishahnchenbrust
Kirbissalat und Tomatensalat
Saisonale Salatbar mit verschiedenen Dressings und Cerealien

Brotauswahl im Weidenkorb und Butter
Suppe

Maronensuppe

Warme Gerichte

Geschmorte Entenkeulen mit Rotkraut und Kartoffelkl6Ben
Schweinekrustenbraten mit Rotweinjus auf buntem Gemiuse
Gebratenes Rotbarben- und Seehechtfilet in Mandelbutter und Kartoffelptiree
Gnocchi mit gebackenen Kirbiswirfeln und Créme fraiche

MarktgemiUse

Dessert

Spekulatiusmousse
Rote Grutze
Apfelstrudel mit Vanillerahm
Weihnachtliches Geback

€ 62,00 pro Person




COURTYARD

Weihnachtsbuffet 3

ab 30 Personen

Kalte Gerichte

Lachs mit Sahnemeerrettich und Senf Dillsauce
Forelle und Makrelenfilets aus dem Buchenrauch
Shrimp-Cocktail mit Cocktailsauce und Ananas

Salat von marinierten Brokkoliréschen mit Mandeln

Wildschinken- und Salamiplatte
Verschiedenes Antipasti-GemuUse mit Zucchini, Aubergine, Paprika, Champignons
Waldorfsalat mit gerducherter Barbarieentenbrust
Saisonale Salatbar mit verschiedenen Dressings und Cerealien

Brotauswahl im Weidenkorb und Butter

Suppe

Enten-Consommé mit Einlage
Warme Gerichte

Rosa gebratenes Roastbeef von der Tranchierstation mit Schalottensauce
Rosenkohl, Steckrliibe, Karottengemiuise, Ratatouille
Gebratenes Lachsfilet mit Rahmspitzkohl und Risotto

Vegane Rote-Bete-Vollkornspirelli mit Blattspinat und Sourcream und Meerrettich

Dessert

Schokoladenmousse
Panna Cotta von der Zimtblite
Kompott von Waldbeeren mit Vanillecreme
Internationale Kaseauswahl mit Trauben
Weihnachtliches Geback

Mandarinen, Schokolade und Nusse

€ 74,00 pro Person




