
RAHMENDATEN
600 Personen

Dauer: bis zu 10 Stunden

Speisen & Getränke inklusive

JETZT ANFRAGEN!

Abiball im Kasino + Open Air Atrium
 myticket Jahrhunderthalle Frankfurt

Monika Schindler / Julia Mücke

TELEFON: 069–36 01-236

E-MAIL: booking@jahrhunderthalle.com

CATERING

INFRASTRUKTUR & TECHNIK
Raummiete

Energieverbrauch

Mobiliar (Bankett- oder Tafelbestuhlung)

Technisches Equipment (Tonanlage, Mikrofone, Bühne, Scheinwerfer)

Personal (Technische Betreuung, Ordnungsdienst, Reinigungskraft)

Parkplätze

Transport

Brotauswahl mit Butter & Kräuterquark

Sommerliches Salatbuffet mit versch. Rohkostsalaten, Körnern sowie Balsamico-

und Joghurtdressing

Hähnchenbruststreifen in Currysauce mit Asia-Gemüse, Sprossen & Basmati-Reis

Kalbsgulasch mit Marktgemüse und Spätzle

Vegane mediterrane Gnocchi-Pfanne mit Paprika, Blattspinat, Oliven und

Strauchtomatensauce, dazu geröstete Pinienkerne

Nuss-Nougat-Mousse mit Krokant

Marinierter Obstsalat

Servicekräfte zum Abräumen der Tische

Logistikkräfte im Rahmen der Veranstaltung

Buffet mit weißen Tischen und Skirtings

Müllentsorgung im Rahmen des Caterings

OPTIONAL - AUF ANFRAGE
Individuelle Zusatzleistungen wie zusätzliche Technik, Cateringwünsche,
DJ/Künstler, Dekoration u.v.m. auf Anfrage.

AB 80,75€AB 80,75€PRO PERSON ZZGL. MWST.

PRO PERSON ZZGL. MWST.

WEITERE INFOS UND ANGEBOTE GIBT’S HIER

mailto:booking@jahrhunderthalle.com

