WANT TO
GET TO
NOMI?

In der NOMI gibt es Wein von
Winzerinnen. Wichtig ist uns
dabei eine Beratung auf
Augenhdhe, in einer Bar, wo
ijede:r etwas findet. Die Karte
besteht aus naturnahen
Weinen aus aller Welt:
insgesamt rund 80
Positionen, die regelmdaBig
wechseln. Dazu gibt's Teller
zum Teilen. Vor allem
hauseingeletes, saisonales
Gemuse, Grilled Cheese
Sandwiches, Kase, Sardinen
und Sauerteigbrot.

winebar

Inom



Privarte
EVenTS
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DIE BAR.

Nur einen Steinwurf von der Markthalle 9 entfernt, liegt die
NOMI. Durch die meterhohen Fenster sieht man schon von
weitem die lange Theke. Direkt dahinter: Jede Menge Wein,
eingelegtes Gemuse und blaue Overalls.



LEBE DEINEN RAUM.

Wahrend der Hauptraum vom langen Tresen dominiert wird, sorgt unser Eckraum
mehr Privatsphdre. Sei es fur Dinner, Geburtstage oder private Tastings. Und
wenn es mal schicker sein soll, decken wir den Raum mit einer langen Tafel ein.
Inklusive Tischdecken, Dekoration und lecker Essen.




THE ROOM.

Auf 47 Quadratmetern findet sich in unserem zweiten Raum fUr fast alles Platz.
Ausgestattet mit Medien- und Soundtechnik, einer Anrichte und meterhohen Decken,
kédnnen hier bis zu 30 Personen sitzend und 50 Personen stehend zusammenkommen.




UNSERE WEINE.

Charakterstark, naturnah, lebendig, unkonventionell. Im Fokus
stehen kleine Betriebe, nicht die groBen Konzerne. Weine von
Winzerinnen fur Liebhaber:innen und Newcomer. Und wenn'’s mal
kein Wein sein soll, liegt unsere Aperitif-Karte bereit.




NUCHTERN.

ALTernaTiven.
POMP | Bio-Aperitif | Alkoholfrei | Fruchtig | Hessen (DE)

POMP | Bio-Aperitif | Alkoholfrei | Feinherb | Hessen (DE)
SOFT DrINKS.

Proviant Zitrone

Proviant Apfelschorle

Proviant Cola —

Proviant Cola | zuckerfrei

wasser.
Wasser still

Wasser spritzig

8

3,50
3,50
3,50
3,50



A PERITIVO

Bler.

Oberbrdu Hell vom Fass A2 0 Lt
Warsteiner Pils .
Warsteiner alkoholfrei §

HOLY Berry.
Heidelbeer, Vanille, Verjus, Bubbles

werner POIrT.
Werner Wermut, Tawny Port, Orange

SBaAaacLlaToO.
Werner Wermut, Campari, Bubbles

NeGronil.

Gin, Campari, Werner Wermut

verJus SPrITZ awx-rFren.
Verjus, Limette, Soda

3,50
3,50
3,50

11

11

11



B UBBLES.

wanna Have FUn. \

Pomp Sekt | Apfelwein und Rieslingsekt | Maintal (DE)

Rose Pet Nat Maria | Entre Vinyes | Penedez (ES)

Garbino Pet Nat | Solo Buon Vino | Marken (IT)

2020 Krack Blanc de Noirs | Winzersekt Brut | Rheinhessen (DE)

WHaT a FeeLilnaG.

N.V. Tradition Brut | Raumland | Rheinhessen (DE)
2017 Imperial Brut | Gramona | Penedes (ES)
Rosé Reserve Brut | Raumland | Rheinhessen (DE)

FUCKING PerrFecCtT.

Eclats de Meuliere | Jeaunaux-Robin | Champagne (FR)
Avec le Temps Grand Cru | Blancs de Blanc | De Sousa | Champagne (FR)

. ask /0/ more c/m/m/pa/gn@/

0.75

25
29
33
43

55
59
60

90
98
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wahnna Have FUn.

2021 La Pasajera | Verdejo | Victoria Ordonez | Rueda (ES)

2021 Mason Road | Chenin Blanc | Brookdale Estate | Paarl (ZA)

2021 Hase | Sauvignon Blanc | KUhling-Gillot | Rheinhessen (DE)

2020 Johannisberg Riesling Kabinett | Halbtrocken | Caroline Diel | Nahe (DE)
2022 NOMI’s Fruity Juice | Riesling | Pfalz (DE)

WHaT a FeelLinaG.

2021 Schieferblume Riesling | Trossen | Mosel (DE)

2020 Arenas de Santyuste | Verdejo | Esmeralda Garcia | Rueda (ES)

2022 SP68 | Muscat Albanello | Ochcchipinti | Sizilien (IT)

2020 “Benje” | Listan Blanca | Envinate | Teneriffa (ES)

2020 Llum | Grenache Gris Maccabeu | Roc des Anges | Roussillon (FR)

2021 Kha Mé | Garnacha Blanca | Bodegas Bhilar | Rioja (ES)

2021 Fontanasanta | Manzoni | Foradori | Trentino (IT)

2021 Cuvée d’Automne | Chardonnay Savagnin | Domaine de la Pinte | Jura (FR)
2020 White Blend | Chenin Blanc Verdelho | Momento Wines | Western Cape (ZA)
2021 Dido Blanc | Garnacha Blanca Macabeo | Dido | Montsant (ES)

2018 Monticara | Muskateller | Victoria Ordonez | Malaga (ES)

0.75

28
30
31
88
38

44
45
45
53
55
55
55
59
60
61
63



WEIBWEIN.

)

FUCKING PerrFecCtT. 075

2021 Sacrabeira | Albarino | Iria Otero | Rias Baixas (ES) 65
2021 Chenin Blanc old vine | Brookdale Estate | Paarl (ZA) 70
2021 La Llorona | Godello | Veronica Ortega | Bierzo (ES) 73
2019 Riesling Uhlen GG | Heymann-Léwenstein | Mosel (DE) 75
2020 Bourgogne Blanc | Chardonnay | Trapet | Burgund (FR) 80
2019 Kirchenpeace | Riesling | Collective Z | Pfalz (DE) 86
2020 Bourgogne Aligoté | Anne Boisson | Burgund (FR) 88
2021 Planetes de Nin Blanco | Carignan blanco | Nin Ortiz | Priorat (ES) Q20
2020 Chablis Montserre San Soufre Ajouté | Chardonnay | Beru | Burgund (FR) 99

2020 Bourgogne Blanc | Chardonnay | Anne-Claude Leflaive | Burgund (FR) 120



ORANGE.

WHaT a FeelLilnaG.

2022 NOMI's Holy Juice | Welschriesling & Co| Meinklang | Burgenland (AT)

2022 SP68 | Muscat Albanello | Ochicchipinti | Sizilien (IT)
2019 Sotaterra | Macabeo | Entre Vinyes | Penedez (ES)
2021 Trilogie | M-Th Bacchus Kerner | Laura Seufert | Franken (DE)
2020 Graue Freyheit | Grauburgunder | Heinrich | Burgenland (AT)

2020 Fuoripista | Pinot Grigio | Elisabetta Foradori | Trentin (IT)

0.75

37

45

50

50

64

69
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wanna Have FUn. 075

2021 Mason Road Serendipity Rosé | Brookdale Estate | Paarl (ZA) 30
2022 Spdatburgunder Rosé | Simone Adams | Rheinhessen (DE) 35

WHaT a FeeLinaG.

2021 Natural Rosé | Spatburgunder | Laura Seufert | Franken (DE) 50
2019 Escabeces | Roter Xarel-lo | Escabeces Vins | Tarragona (ES) 42
WHaT a FeelLinaG.

2020 Si Rosé | Cab. Sauvignon Syrah | Duemani | Toskana (IT) 69




N

R OT W E

wahnna Have FUn.

2020 Adesso Langhe Rosso | Camparo | Piemont (IT)

2021 Mason Road Syrah | Brookdale Estate | Paarl (ZA)

2020 Majas Rouge | Carignan Grenache | Majas | Roussillon (FR)
2020 Predappio | Sangiovese | Chiara Condello | Emilia- Romagna (IT)
2020 Manila Rot | Blaufrankisch | Nitthaus | Burgenland (AT)

WHaT a FeelLilnaG.

2019 Coleccion | Tempranillo | Pinuaga | Castillia | Spanien (ES)

2020 Fleurie | Gamay | Romanesca | Beaujolais (FR)

2015 Alicante Tinto | Grenache | Ampeleia | Toskana (IT)

2019 Bourgogne Perrieres Rouges | Pinot Noir | CMM | Burgund (FR)
2020 “Benje” | Listan Prieto | Envinate | Teneriffa (ES)

2017 Tolmer | Cabernet Sauvignon | Penley Estate | Coonawarra (AUS) 55
2018 Camarolos | Tempranillo | Victoria Ordonez | Andalusien (ES)

2022 Dolcetto d'Alba | Chiara Boschis | Piemont (IT)

0.75

35
36
36
41
44

41
43
45
51
53
55
55
58



ROTwWeEeln.

0.75

FUCKING PerrFecCtT.

2018 Planetes de Nin Tinto | Garnacha Carinyena | Nin-Ortiz | Priorat (ES) 7
2009 Vina Tondonia Reserva Tinto | Tempranillo Garnacha | Lopez de Heredia | Rioja (ES) 81
2014 Spatburgunder Kreuz | Kihling-Gillot | Rheinhessen (DE) 89

2017 Cabernet Sauvignon | Honig Estate | Kalifornien (USA)

20 Years old Tawny Port | Grahams | Porto (PT) 2 5cl




TASTINGS.

Ihr habt Lust auf ein privates Tasting mit unseren Sommlieres Marie und
Ramona? Dann haben wir was fur euch. Wenn ihr ein individuelles
Tasting moéchtet, sagt Bescheid. Buchbar ab 6 Personen.

Marie wesKoTT, Heab-sommvtuiére
Marie ist leidenschaftliche Gastgeberin. Nach ihren
Ausbildungen zur Hotelfachfrau und Kéchin, der Fortbildung
zur IHK Sommeliere und diversen Stationen in der
Sternegastronomie ist sie nun unsere Expertin fir Wein.

RamMonNa EnacHe-Lorenz, sommktuiére
Ramonaist die Frau hinter Pointersips. Sie hat nicht nur das
preisgekrénte Pointer-Weinglas erfunden, sondern ist auch eine
WSET Level 3 zertifizierte Sommeliere und veranstaltet
Weinverkostungen und Dinner-Events mit Schwerpunkt auf
rumdnischen Weinen und der rumdnischen Kiche.


https://www.instagram.com/pointersips/

EaAQSY Premium

FUr wen? FUr wenv

EINSTEIGEr:innen EINSTEIGer:innen

was? was?

5X O, 5X O/

BUBBLES, Welweln, oranage, BUBBLES, Welweln, oranage,
ROSEé UND rROTWEIN. ROSEé UND ROTWEIN.

BroT, oLiven, wasser BroT, oLiven, wasser

um was GeHT's? um was GeHT's?

Sensorik unNb Aromen Sensorik unNb Aromen
WeEINHEersTeLLUunG, ReGcionen, welnHersTeLLunG, ReGgionen,
welnaGguTer sowle TIPPS UND TriCKS FUr welnaGuTer sowle TIPPS UND TrICKS FUr
DEeEN ALLTAaG DEeEN ALLTaG

FaKTen: FaKTen:

2 sSTUuNDeN 2 sSTUNDEeN

45 € P.P. 85 € P.P.

-




BuBBLES

FUr wen?
EINSTEIGEer:innen

was?
5X O

BUBBLES, Welweln, oranage,
ROSEé UND rROTWEIN.

BroT, oLiven, wasser

um was GeHT's?
SCHaumwelnHersTelLLung,
SCHaumMmwelnsTILe, SenNSOoriK,

EMPFEHLUNGEN FUr ZuHause.

FaKTen:
2 sSTUNDEeN
110 € P.P.

CHampPaGcner-TtasTIinG: 150 € P.P.

NaTurau

FUr wen?
EINSTEelIGer:innen

was?

5X O/

NaTurwelin

BroT, oLiven, wasser

um was GeHT's?
Naturwelne, HerstelLlLung, sTiLe
UNb sensorik.

FaKTen:
2 sSTUuNDeN
45 € P.P.




HUNGER?

Wein gehdért zum Essen wie Essen zum Wein. Deshalb
gibt’s neben unseren Bar-Food Klassikern eine kleine
Karte mit wechselnden, warmen Gerichten.




(/W/(&V\J‘ TAVe Ra T

IT DOESN'T GET BUTTER.
Saisonale Butter | Sauerteigbrot

OLIVE YOU.
Grune Oliven | Halbfermentiert | Sizilien

DER PATE.
Paté de Campagne | Brot

EAT YOUR GREENS.
Hauseingelegtes GemUse | Diverse Sorten

SO EIN KASE.
Kdaseplatte | Vorarlberg

CHORIZOLE.
Chorizo | Spanien

ANCHO-WIE?
Sardellen | Zitrone | Portugal

15

10

BLOODY SCHICKO.
Chicorée | Petersilienwurzel | Blutorange

BURRATATTO.
Burrata | Gelbe Beete | Pangrattato

C’'EST LA RY.
Sellerie | Haselnuss | Austernseitling

COQ-A-DOODLE.
Coqg au Vin | Polenta | GemUse

SWE ET BEANS (ARE MADE OF THIS).
Original Beans Ganache | Saisonales Kompott

12

15

19



PrivaTte EvenTs.

Unsere Konditionen sind so individuell wie eure Winsche.
Sprecht uns einfach an, wir regeln das. PS: Wenn ihr
zufrieden mit unserem Service seid, freuen wir uns Uber
Trinkgeld.




NiemanbD mMaG ReGgeln, ein Paar
SIND aBer Leiber NoTIG:

Wenn ihr eigene Deko o.4. mitbringt, nehmt sie bitte auch
wieder mit. Konfetti muss aus bekannten griinden leider
komplett Zuhause bleiben.

Wir sind eine Weinbar, kein Club. Achtet daher bitte auf die Lautstdrke.

Nach 22 Uhr bleiben die Gléser drinnen und die Gespréache drauBen auf Zimmerlautstarke. AuBerdem das Rolltor sowie die Fenster
geschlossen. Unsere Nachbarschaft und wir danken es euch!

Praktischerweise haben wir eine groBe Auswahl an Getrdnken. Es gibt also keinen Grund, eigene mitzubringen.

Bei unverhdltnismaBiger Verschmutzung, behalten es wir uns vor, nachtréglich eine Reinigungsgebhr zu erheben.

Fir exklusive Veranstaltungen im Nebenraum féllt ein Mindestumsatz von 40 € p.P. an.
Wird dieser nicht erreicht, muss die Differenz beim Bezahlen beglichen werden.

Fur exklusive Veranstaltungen auf der ganzen Fléche wird eine Miete von 2.000 € fallig.

Far jede angebrochene Stunde nach 01:00 Uhr wird ein Nachtzuschlag von 30 Euro féllig, die letzte Runde machen wir um 03:00 Uhr.
Optionale Tischdecken werden extra und nach Anzahl berechnet.

Scherben bringen zwar Glick, kosten aber leider auch Geld. Deshalb mUssen wir euch fir jedes kaputte Glas 7 Euro berechnen.

Last but not least: Ihr seid verantwortlich fur die Einhaltung dieser Regeln und werdet bei etwaigen Beschwerden zur Verantwortung gezogen.



LAST BUT NOT LEAST.

Falls ihr mal mit 500 Leuten Wein trinken wollt oder ein Event
plant, hilft unsere Eventagentur Better Life GmbH gerne.


https://www.betterlife.gmbh/

CALL US MAYBE.

Wir freuen un auf den Austausch mit euch.

ANNI SCHOTT
nomi@suffi-gastronomie.de
+49 17693109124




