
WANt to 
gEt to 
NOMI?

In der NOMI gibt es Wein von 
Winzerinnen. Wichtig ist uns 
dabei eine Beratung auf 
Augenhöhe, in einer Bar, wo 
jede:r etwas findet. Die Karte 
besteht aus naturnahen 
Weinen aus aller Welt: 
insgesamt rund 80 
Positionen, die regelmäßig 
wechseln. Dazu gibt’s Teller 
zum Teilen. Vor allem 
hauseingeletes, saisonales 
Gemüse, Grilled Cheese 
Sandwiches, Käse, Sardinen 
und Sauerteigbrot. 
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01 DIE BAR. 
Nur einen Steinwurf von der Markthalle 9 entfernt, liegt die 

NOMI. Durch die meterhohen Fenster sieht man schon von 
weitem die lange Theke. Direkt dahinter: Jede Menge Wein, 

eingelegtes Gemüse und blaue Overalls. 



LEBE DEINEN RAUM.
Während der Hauptraum vom langen Tresen dominiert wird, sorgt unser Eckraum 

mehr Privatsphäre. Sei es für Dinner, Geburtstage oder private Tastings. Und 
wenn es mal schicker sein soll, decken wir den Raum mit einer langen Tafel ein. 

Inklusive Tischdecken, Dekoration und lecker Essen.     
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02 THE ROOM.
Auf 47 Quadratmetern findet sich in unserem zweiten Raum für fast alles Platz. 

Ausgestattet mit Medien- und Soundtechnik, einer Anrichte und meterhohen Decken, 
können hier bis zu 30 Personen sitzend und 50 Personen stehend zusammenkommen. 



UNSERE WEINE.
Charakterstark, naturnah, lebendig, unkonventionell. Im Fokus 

stehen kleine Betriebe, nicht die großen Konzerne. Weine von 
Winzerinnen für Liebhaber:innen und Newcomer. Und wenn’s mal 

kein Wein sein soll, liegt unsere Aperitif-Karte bereit.  
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TASTINGS.
Ihr habt Lust auf ein privates Tasting mit unseren Sommlières Marie und 

Ramona? Dann haben wir was für euch. Wenn ihr ein individuelles 
Tasting möchtet, sagt Bescheid. Buchbar ab 6 Personen.

Marie Weskott, Head-Sommlière
Marie ist leidenschaftliche Gastgeberin. Nach ihren 

Ausbildungen zur Hotelfachfrau und Köchin, der Fortbildung 
zur IHK Sommelière und diversen Stationen in der 

Sternegastronomie ist sie nun unsere Expertin für Wein. 

Ramona Enache-Lorenz, Sommlière
Ramona ist die Frau hinter Pointersips. Sie hat nicht nur das 
preisgekrönte Pointer-Weinglas erfunden, sondern ist auch eine 
WSET Level 3 zertifizierte Sommelière und veranstaltet 
Weinverkostungen und Dinner-Events mit Schwerpunkt auf 
rumänischen Weinen und der rumänischen Küche.
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https://www.instagram.com/pointersips/


Easy Premium

Für Wen?
Einsteiger:innen 

Was? 
5x 0,1 
Bubbles, Weißwein, Orange, 
Rosé und Rotwein.
Brot, Oliven, Wasser

Um was geht’s?
Sensorik und Aromen 
Weinherstellung, Regionen, 
Weingüter sowie Tipps und Tricks für 
den Alltag

Fakten: 
2 Stunden 
45 € p.P. 

Für Wen?
Einsteiger:innen 

Was?
5x 0,1 
Bubbles, Weißwein, Orange, 
Rosé und Rotwein.
Brot, Oliven, Wasser

Um was geht’s?
Sensorik und Aromen 
Weinherstellung, Regionen, 
Weingüter sowie Tipps und Tricks für 
den Alltag

Fakten: 
2 Stunden 
85 € p.P. 



Bubbles Natural

Für Wen?
Einsteiger:innen 

Was? 
5x 0,1 
Bubbles, Weißwein, Orange, 
Rosé und Rotwein.
Brot, Oliven, Wasser

Um was geht’s?
Schaumweinherstellung, 
Schaumweinstile, Sensorik, 
Empfehlungen für Zuhause. 

Fakten: 
2 Stunden 
110 € p.P.

Champagner-Tasting: 150 € p.P.  

Für Wen?
Einsteiger:innen 

Was?
5x 0,1 
Naturwein 
Brot, Oliven, Wasser

Um was geht’s?
Naturweine, Herstellung, Stile 
Und Sensorik. 

Fakten: 
2 Stunden 
45 € p.P. 



HUNGER?
Wein gehört zum Essen wie Essen zum Wein. Deshalb 
gibt’s neben unseren Bar-Food Klassikern eine kleine 

Karte mit wechselnden, warmen Gerichten.   
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IT DOESN’T GET BUTTER. 
Saisonale Butter | Sauerteigbrot 

OLIVE YOU. 
Grüne Oliven | Halbfermentiert | Sizilien 

DER PATÉ.
Paté de Campagne | Brot 

EAT YouR GREENS. 
Hauseingelegtes Gemüse | Diverse Sorten 

So EIN KÄSE.
Käseplatte | Vorarlberg

CHORIZOLÉ.
Chorizo | Spanien

ANCHO-WIE? 
Sardellen | Zitrone | Portugal 
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BLOODY SCHICKO.
Chicorée | Petersilienwurzel | Blutorange 

BURRATATTO.
Burrata | Gelbe Beete | Pangrattato 

C’EST LA RY.  
Sellerie | Haselnuss | Austernseitling 

COQ-A-DOODLE.
Coq au Vin | Polenta | Gemüse

SWEET BEANS (ARE MADE OF THIS).  

Original Beans Ganache | Saisonales Kompott  
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Private Events.
Unsere Konditionen sind so individuell wie eure Wünsche. 

Sprecht uns einfach an , wir regeln das. PS: Wenn ihr 
zufrieden mit unserem Service seid, freuen wir uns über 

Trinkgeld.    
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Niemand mag Regeln, ein paar 
sind aber leider nötig:

 
Wenn ihr eigene Deko o.ä. mitbringt, nehmt sie bitte auch 
wieder mit. Konfetti muss aus bekannten gründen leider 
komplett Zuhause bleiben.

Wir sind eine Weinbar, kein Club. Achtet daher bitte auf die Lautstärke.

Nach 22 Uhr bleiben die Gläser drinnen und die Gespräche draußen  auf Zimmerlautstärke. Außerdem das Rolltor sowie die Fenster 
geschlossen. Unsere Nachbarschaft und wir danken es euch!

Praktischerweise haben wir eine große Auswahl an Getränken. Es gibt also keinen Grund, eigene mitzubringen.

Bei unverhältnismäßiger Verschmutzung, behalten es wir uns vor, nachträglich eine Reinigungsgebühr zu erheben.

Für exklusive Veranstaltungen im Nebenraum fällt ein Mindestumsatz von 40 € p.P. an. 
Wird dieser nicht erreicht, muss die Differenz beim Bezahlen beglichen werden. 

Für exklusive Veranstaltungen auf der ganzen Fläche wird eine Miete von 2.000 € fällig. 

Für jede angebrochene Stunde nach 01:00 Uhr wird ein Nachtzuschlag von 30 Euro fällig, die letzte Runde machen wir um 03:00 Uhr.

Optionale Tischdecken werden extra und nach Anzahl berechnet. 

Scherben bringen zwar Glück, kosten aber leider auch Geld. Deshalb müssen wir euch für jedes kaputte Glas 7 Euro berechnen.

Last but not least: Ihr seid verantwortlich für die Einhaltung dieser Regeln und werdet bei etwaigen Beschwerden zur Verantwortung gezogen. 



lAST BUT NOT LEAST.
Falls ihr mal mit 500 Leuten Wein trinken wollt oder ein Event 

plant, hilft unsere Eventagentur Better Life GmbH gerne. 
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https://www.betterlife.gmbh/


CALL US MAYBE.
Wir freuen un auf den Austausch mit euch. 
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ANNI SCHOTT

nomi@suffi-gastronomie.de
+49 176 93109124


