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Al Hamburg - Bremen: Ausfahrt Hittfeld dber Jesteburg, 11 km
A7 Hannover - Hamburg: Ausfahrt Ramelsloh Uber Marxen, 7 km
A/ Hannover - Hamburg: Ausfahrt Garlstorf Uber Hanstedt, 15 km
A7 Hannover - Hamburg: Ausfahrt Thieshope tUber Brackel, 9 km

Bahnstation: Buchholz i.d.N., 13 km vom Hotel
Flughafen: Hamburg-Fuhlsbuttel, 50 km vom Hotel

Hotel Zur Heidschnucke
Zum Auetal 14 - 21271 Asendorf
Telefon 04183 / 9760
Fax: 04183/ 4472
E-Mail: info@zur-heidschnucke.de

www.zur-heidschnucke.de | IG: @hotel_zur_heidschnucke | FB:hotelzurheidschnucke




Ausstattung: Tagungspauschalen

50 Zimmer, 100 Betten, 2 Appartements, 1 Ferienhaus. Bei unseren Tagungspauschalen
Alle Zimmer mit Dusche oder Bad/WC, handelt es sich um Vorschlage.
Flachbild-TV, Minibar, Fohn, Sollten Sie eine individuelle Tagungsplanung winschen,
Telefon, W-LAN Hunde werden im Hotel stehen wir Ihnen jederzeit gerne zur Verflgung.

(1500€ pro Nacht) akzeptiert.
Schwimmbad- und Saunalandschaft
Wellnessabteilung ,Hamam Beauty-Spa”“
Parkplatze , Lift
Veranstaltungsraume Atrium

Essen und Trinken:
Restaurant, Wintergarten, Lounge, Bar
Biergarten und Terrasse




Halbtagespauschale (bis zu 5 Stunden)

Tagungspauschalen
Leistungen:
Klimatisierter Raum entsprechend der gebuchten Teilnehmerzahl
. jeweils 1: Lein- oder Projektionswand, Flipchart, Metaplan- /Pinnwand, Beamer
Nutzung des WLAN-Zugangs im kompletten Tagungsbereich und Hotel
Softgetranke im Tagungsraum, unbegrenzt Tee- und Kaffeespezialitaten im Tagungsbereich
Kaffeepause am Vor- oder Nachmittag mit Kaffee und Tee, herzhaftem oder stf3em Snack
Mittagessen oder Abendessen (3-Gang Menu oder Buffet) nach Kichenvorgabe inklusive Softgetranke
1 Schreibblock und Stift
Arrangement je Tag und Person 55,00€; ohne Softgetranke 52,00€

Ganztagespauschale
Leistungen:
- Klimatisierter Raum entsprechend der gebuchten Teilnehmerzahl
- jeweils 1: Lein- oder Projektionswand, Flipchart, Metaplan- /Pinnwand, Beamer
- Nutzung des WLAN-Zugangs im kompletten Tagungsbereich und Hotel
- Softgetranke im Tagungsraum, unbegrenzt Tee- und Kaffeespezialitdten im Tagungsbereich
- Kaffeepause am Vor- und Nachmittag mit Kaffee und Tee, herzhaftem oder stBem Snack
- Mittagessen oder Abendessen (3-Gang Menu oder Buffet) nach Kichenvorgabe inklusive Softgetranke
- 1 Schreibblock und Stift

Arrangement je Tag und Person 60,00€; ohne Softgetranke 54,00€




Ganztagespauschale inklusive Ubernachtung
Leistungen:
- Klimatisierter Raum entsprechend der gebuchten Teilnehmerzahl
- jeweils 1: Lein- oder Projektionswand, Flipchart, Metaplan- /Pinnwand, Beamer
- Nutzung des WLAN-Zugangs im kompletten Tagungsbereich und Hotel
- Softgetranke im Tagungsraum, unbegrenzt Tee- und Kaffeespezialitaten im Tagungsbereich
Kaffeepause am Vor- und Nachmittag mit Kaffee und Tee, herzhaftem oder st3em Snack
. Mittagessen und Abendessen (3-Gang Menu oder Buffet) nach Kuchenvorgabe inklusive Softgetranke
- 1 Schreibblock und Stift

. Ubernachtung inklusive Frihsticksbuffet

- Kostenlose Nutzung der Schwimmbad- & Saunalandschaft (Finnische- & Biosauna)

Arrangement je Ubernachtung pro Person 15900€; ohne Softgetranke 14600€
Als Alternative zum Mittag- /Abendessen bieten wir lhnen auch einen Imbiss
vor dem Tagungsraum an, mit Suppe, zwei halben belegten Brotchen,

3 Stuck Fingerfood sowie 2 Salat- und Dessertvariationen im Glas.

Gultigkeit:
Diese Pauschalen gelten - je nach Raum - ab einer bestimmten Mindestteilnehmerzahl.
Bei Unterschreitung behalt sich das Hotel vor, eine anteilige Raummiete zu berechnen.
Zusatzliche Technik:
Pinnwand 1500€ / pro Tag Flipchart 1000€ / pro Tag Moderationskoffer 2700€ / pro Tag Beamer 5000€ / pro Tag




Warum Pauschalpreise”?
Damit lhre Feier berechnend wird!

»Alles inklusive™ Pauschalen ab 50 Personen
Diese Pauschalen gelten fur 8 Stunden. Jede weitere Stunde berechnen wir mit € 250,00
unabhangig von der Personenzahl.

12900 € pro Person: 4-Gang-Menu oder Buffet, Mitternachtsimbiss, Torte nach Personenzahl
Getranke: Bier, Wein, Sekt, alkoholfreie Getranke, Standard Spirituosen

,De Luxe” 14900 € pro Person: 4-Gang-Menu oder Buffet: Mitternachtsimbiss, Torte nach Personenzahl
Blumen und Tischdekoration, Getranke: Champagner, Bier und Wein, alkoholfreie Getrénke, Standard Spirituosen

Fur Kinder bis einschlieBlich 12 Jahren, Fotografen und Musiker
berechnen wir jeweils die Halfte der gewahlten Pauschale.
Kinder im Hochstuhl sind kostenfrei.

Nur Getranke-Pauschalen
5L00 € pro Person:
Bier, Wein, Sekt, alkoholfreie Getranke

5900 € pro Person:
Bier, Wein, Sekt, alkoholfreie Getranke, Standard Spirituosen

Fotoarbeiten aller Art
Perle Hochzeiten
Esad Kodavman

MaxstraBe 23
22089 Hamburg
Tel. 017648299820




Schnuckelig tagen und feiern

Raumplane

MaBe Glasplus ~ Personen

L&B gm  Oberlicht = rundeTische = mitTanz = Parlament = U-Form
Atrium 1 8x10m 80 12gm 80 50 50 45
Atrium 2 8i0m 80 32qm 80 50 50 )
Atrium 3 8x10m 80 T2qm 80 50 50 45
Atrium 1+2 16x10m 160 104gm 140 100 100
Atrium13 24x0m 240 176qm 200 150 150

Foyer 80

Die Raumhohe betragt 4 bis 550 m. Pkw-Prasentationen im Foyer sind moglich.
Vorhanden sin%: Starkstrom, W-LAN, eine 200 gm grol3e Terrasse,
Gruppenraume, separate Parkplatze, Uberdachter FulBweg zum Hotel.
Gerne berucksichtigen wir auf Anfrage Sonderwinsche.
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Zur einheitlichen Mentwahl
fur Gesellschaften ab 10 Personen
Gerne andern oder erganzen wir die Vorschlage
nach lhren Wunschen.
Fir eine personliche Detailabsprache vereinbaren
Sie bitte einen Termin.
Evtl. Preisanderungen behalten wir uns vor.




Schaumstppchen
von grinen Waldkrautern
mit sautierten Cherrytomaten
& gerostetem Speck

Rosa gebratene Medaillons
von der Schweinelende auf Zwiebel-Pilzgemuse
& Macairekartoffeln

“Asendorfer” Rote Gritze
mit Bourbon Vanilleeis & Sahne

560t




Heidschnuckenschinken
fein geschnitten
an Melonenspalten
& einem Salatbouquet

Steak vom heimischen Hirschriicken

an einer Portwein-Preiselbeersauce
dazu Mandelbrokkoli & Kroketten

Cremesuppchen Créme Brllée
von Kartoffel & Lauch an frischen Fruchten
mit Eismeergarnelen und Himbeersorbet

o 40%




Duett vom Raucherlachs Tranchen vom Kalbsrticken

Tartar & Rose rosa gebraten an einer Rahmsauce mit
an einem Honig-Senf-Dillspiegel grinem Pfeffer dazu ein Gemusebouquet
garniert mit Wildkrautern und Salatspitzen und Herzoginkartoffeln
Cremesuppe Trilogie von Mousse
von der Karotte mit Schokolade, Vanille und Passionsfrucht
mit einer feinen Ingwernote an Fruchtcoulis und Sahne

o 40%




Scheibe von der Fleischtomate
an einer Schalottenvinaigrette
verfeinert mit Buffelmozzarella

Kalbsbouillon
mit frischen Krautern
und Gemuse

Wachtelbristchen
mit Honig glasiert
auf einem jahreszeitlichen Salat

Gebratenes Wolfsbarschfilet
an einer Safransauce
in einem Nest aus Ratatouillegemtse

»Surf & Turf”
Rinderfilet vom Angus Rind
mit gebratener Riesengarnele
Roschengemuse
im Kartoffelkuchen

Dessertvariation
,Zur Heidschnucke”
mit allerlei StBem, Eis und Frichten

/I




Vorspeisen Mango-Mozzarella
Caesar Salad verfeinert mit Kerbel und Koriander
Romanasalat mit gehobeltem nappiert mit weil3em
Parmesanund ButtercroGtons Balsamico und Olivendl
Al ol € 1350
Suppen Karotten-Orangen-
Tomatensuppe Suppe
€800 € 800
Hauptgange Gebratener griner Spargel
Gemusetempura mit geschmolzenen
mit Soja und Sweet Chili Tomaten und Réstkartoffeln
c 1550 ) AlSrald)

(Gerne bereiten wir Ihnen ein vegetarisches Gericht nach lhren Wunschen zu)




[Jospessen

Tatar vom jungen Matjes
an Reibekuchen
und Krauterschmand
e 1250

Karamellisierter Ziegenkése
mit Wildkrautersalat
€ 14,50

Trilogie vom Raucherlachs
-Mousse, Tatar & Rose-
auf Senf - Dill - Spiegel

und Salatbouquet
S0l

Geraucherte Heideforelle
und Forellenmousse
mit Salatbouquet, dazu Baguette
< 8510

Parmaschinken
mit Melonenspalten
€ 1600

Gebratener Fetakase
an zweierlei Oliven
& lauwarmen Paprikasalat
€ 1490




Heidjer Hochzeitssuppe
mit KloBchen, Eierstich,
Erbsen und Spargel
€ 800

Kréuterschaumsuppe
mit Kirschtomaten und Speck

S eoll

Tomatensuppe
mit Basilikum
€ 800

Srppen

Waldpilzcremesuppe
mit Amarettosahne

00

Kartoffelcremesuppe
mit Raucherlachsstreifen

Sy

Karbiscremesuppe
mit Kerndl

N0

Karotten-Orangen-Suppe
€ 8,0% 4




Brustchen von der Wildente
an einer Cassissauce
mit plasierten Sauerkirschen
un§ gerosteten Walntssen

G810

Tranchen vom Hasenrtckenfilet
rosa gebraten an Beerensauce
mit Mandelbrokkoli und Haselnussmousseline

= 2120

L achssteak
mit Safranschaum
auf Blattspinat
€ 2150

Sautierte Waldpilze
mit Speck, Krautern und Créme Fraiche
dazu ein Fruhlingslauchrisotto

16950




asilgany

Geflugel

Roulade von der Putenbrust

gefullt mit Spinat und Mozzarella, an Paprikarisotto 2/506
Gebratene Wachtelbrust

mit Sherrysauce, auf roten Berglinsen, Kartoffelkroketten 23,0705

Barbarie Entenbrust
rosa gebraten, mit Preiselbeersauce und Apfelrotkohl und Mandelballchen 265067







Fasilgang

Schwein

Krauternackenbraten
mit einer pikanten Pfefferrahmsauce, grine Speckbohnen und Bratkartoffeln

Medaillons vom Parma-Schweinefilet
auf Pilz-Zwiebelgemuse und Kartoffelkroketten

Schweinelende in der Krauterkruste
im Ganzen gebraten, tranchiert, mit Sauce Robert (Senfsauce),
saisonale Gemusevariation und Pommes-Macaire

I 06
29906

26500
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asilgang

Rinad

Sous-Vide gegarter Rinderrticken 30306
an Sauce Choron, mit Gemusebouquet & Kartoffelgratin ;

LSurf & Turf”

gebratenes Rinderfiletsteak, mit Riesengarnele und Truffelschaum, 3L7506’
dazu Mangoldgemuse und Kartoffelkuchen :

Rinderfilet ,Wellington” 6/2 y&g
an Portweinsauce, mit Gemusebouquet und Rote-Bete-Piree ;







1 fasflyang

Kalb

Niedrig gegartes Kalbsriickensteak
an Morchelrahmsauce, mit grinen Spargel und Mandelballchen

Ossobuco von der Kalbsbeinscheibe
mit Rostkartoffeln und Schmorgemuse

Rosa gebratener Kalbstafelspitz
an Salbeijus, mit Blattspinat und Maispolenta

320t

2950¢

280¢
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1 fonglyany

Eamm

Gebratener Heidschnuckenricken
im Krautermantel, mit Wachholderrahmsauce, Speckbohnen und Heidekartoffeln

Geschmorte Lammkeule
mit Apfel-Steckribengemuse und Kartoffelgratin

Lammhuftsteak
mit Portwein-Schalotten, Spitzkohl und Macairekartoffeln

Gebratene Lammkoteletts
an einer Buttersauce, mit Chili & Knoblauch, dazu Paprika-Tomaten-Gemuse
& Karamellkartoffeln

51506

28500

28500

3290t







Fesilyng

Wildschweinrtcken
in Cranberrysauce, mit Rosenkohl und Mandelschupfnudeln

Rosa gebratener Hirschriicken
mit Macadamia-Pfefferkruste, mit buntem Betegemuse und Pastinakenpuree

Zart gebratener Rehriicken

mit Preiselbeerbirne, an Portweinglace, dazu Speckrosenkohl
und Kartoffelgratin

2806

52500

34506







1 fasflyang

Fleischvariationen

Filetplatte ,,Zur Heidschnucke”
Lammfilet, Rinderfilet, Schweinefilet, an sautierten Waldpilzen 36506’

einer Gemuseauswahl, mit Rosmarinportweinglace
und hausgemachten Macairekartoffeln

Forsterin Platte

gebratener Rehrticken und Fasanenbrust, mit Apfelrotkohl an Cranberrysauce gyyO({’
und Salbeibutter, dazu Pilze und Spatzle 4

Heidschnuckenplatte

geschmorte Heidschnuckenkeule, Wildschweinmedaillons, Deichlammricken

mit Speckbohnen oder gestovtem Wirsing, an Preiselbeerjus 3%506
dazu Herzoginkartoffeln ¢







»Asendorfer” Beerengritze
mit Vanillesauce
el

Salat von frischen Frichten
mit Vanilleeis und Sahne
£ 980

Duett vom Schokoladenmousse
mit Fruchtcoulis
€ 990

HeiBe Himbeeren
mit Vanilleeis und Sahne
€ 890

Vst

Dessert Sinfonie
mit allerlei SuBem, Frichten
Saucen und Eis
= 1450

Créme brilée
mit Frachten
€ 950

Gemischtes Eis
mit Sahne & Waffeldekoration
€ 850

Saisonalen Obstteller
€ 1050




Sorbet von frischen Erdbeeren
€ 950

Sorbet von schwarzen Johannisbeeren
€ 950

Sorbet von der Passionsfrucht
€ 1050

Sorbet von der Himbeere
€ 950

Sorbet von der Zitrone
€ 800




Drunchfeftt

ab 30 Personen

Vorspeisenvielfalt:
Raucherfischauswahl
ganzer geraucherter Lachs
Roastbeef mit Remoulade
Wurst- und Kaseauswah!
Antipasti und verschiedene Salate
Honig und Marmeladen
Cerealien und Gesundes
grol3e Brot- und Brotchenauswahl
sowie Croissants

Pro Person 3850€

Kulinarische Speisenauswahl
Tagessuppe,

2 Hauptgerichte (Fisch & Fleisch)
mit verschiedenen Gemuse und
Kartoffelbeilagen,
Eierstation

Desserts
grol3e sulBe Dessertauswahl,
Schokoladenbrunnen,
Eis und Waffeln




ab 30 Personen

Wahlen Sie 3 Hauptgange lhrer Wahl
- Dorade auf mediterranem Gemuse
- Scampipfanne
- Scaloppine al Gorgonzola
(Schweinesteaks in Gorgonzolasauce)
- Ossobuco geschmorte Kalbsbeinscheiben
- Original italienische Lasagne
-Spaghetti Carbonara
-Gnocchi al Funghi e Rucola
(Kartoffelnudeln mit Champignons und
Rucola in einer Sahnesauce)

Kalte Vorspeisen
Grof3e Auswahl verschiedener
hausgemachter Antipasti
Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Fenchelsalat mit rosa gebratener Flugentenbrust
Rucolasalat, Tomate-Mozzarella mit Basilikum
Vitello Tonnato & Meeresfruchtesalat

Suppe

Original italienische Minestrone Dessert

GroBe Auswahl an Original italienischen
Kasesorten mit Ciabatta und Baguette
Original Tiramisu, Panna Cotta mit Frichten

Pro Person 42,50€




Ol Bt

ab 30 Personen

Salate
Tomate-Mozzarella mit Basilikum,
frische Blattsalate der Saison
Nudel-Salat, Lauch-Mandarinen-Salat
Rucolasalat mit gerosteten
Pinienkernen, Antipastiauswahl
Krautsalat, Salatdressing nach Wahl

Dips

Teufelssauce” mit Chili und frischer Paprika, Aioli,

Currymayonnaise, Sour Creme

Wahlen Sie 4 Hauptgange lhrer Wahl

- Rinderhuftsteak

- Mariniertes Putensteak

- Nackensteak
- Bratwurst ,Tharinger Art”
- Krakauer, Kasewurst

-Schaschlikspiel3

-Gemusespiel3, Lachssteak

Beilagen & Butter
Frisches Marktgemuse, Maiskolben,
Grilltomaten, Krauterbaguette,
Ofenkartoffeln, Kasekartoffeln, Krauterbutter,
Chili-Paprika-Butter
Knoblauchbutter, Zitronenbutter

Dessert
Frischer Obstsalat der Saison

.Asendorfer” Beerengrutze mit Vanillesauce,

Variation von Mousse, Créme Brilée,

Pro Person 42,50€




Hsondodor Beffit

ab 30 Personen

Kalte Vorspeisen
Mild geraucherter Fjordlachs, Geraucherte
Forellenfilets, Shrimpssalat, Hirschrickenmedaillons
mit Wildfarce und Frichten
Rosa gebratenes Roastbeef, Heidekatenschinken
Deftige Heidewurstspezialitaten, bunte Salate der Saison
Grof3e Brot- und Brétchenauswahl

Suppe
Heidjer Hochzeitssuppe, mit KloBchen,
Eierstich, Erbsen und Spargel

Wahlen Sie 3 Hauptgange lhrer Wahl

- Heidschnuckenriicken im Krautermantel

- Putenbrustbraten
- Schweinegeschnetzeltes in Champignonrahm
- Ragout von Edelfischen
- Seehechtfilet
Grune Bohnen mit Speck, buntes
Gartengemuse Schwarzwurzeln & la creme,
Kroketten, Butterspatzle, Reis

Dessert
,Asendorfer” Beerengrutze mit Vanillesauce,
Variation von Mousse, Schokoladenkichlein,
Grof3e franzdsische Kaseauswahl mit
Trauben und Feigensenf

Pro Person 4850€




Jostebgen Deffl

ab 30 Personen

Kalte Vorspeisen
Geraucherter Heilbutt, Geraucherter Fjordlachs
Eismeergarnelen an Ananas- Kiwi-Salat,
rosa gebratenes Roastbeef
Hirschrickenmedaillons mit Wildfarce und Frichten

Parmaschinken mit Charantaismelone,

Tomate-Mozzarella mit Basilikum

Grof3e Brot- und Brotchenauswahl

Suppe
Pikante Kartoffellauchsuppe mit Camaronesgarnelen

Wahlen Sie 3 Hauptgange lhrer Wahl

- Schweinemedaillons

- Spanferkelkeule
- Filetspitzen Stroganoff
- Lammruckensteaks
- Zanderfilet
Weinsauerkraut, grine Bohnen mit Speck, Brokkoliréschen,

Macaire Kartoffeln, Bratkartoffeln, Reis

Dessert
Mousse au chocolat
»Asendorfer” Beerengritze mit Vanillesauce,
Schokoladenbrunnen mit Frichten, Panna Cotta,
Obstsalat, gro3e franzosische Kaseauswahl mit Frichten

Pro Person € 52,50




Sebsclen Defll”

ab 30 Personen

Kalte Vorspeisen
Gambas auf Algensalat mit Tamarillo, Geraucherter Heilbutt
Graved Lachs, Stremellachs, Forellenfilets, Hirschriicken mit
Wildfarce und Fruchten, Wachtelbrust mit Wirsingsalat,
rosa gebratenes Roastbeef Charantaismelone mit
Parmaschinken, grof3e Brot- und Brétchenauswahl

Suppe
Steinpilzcremesuppe

Wahlen Sie 3 Hauptgange lhrer Wahl

- Rinderfilet im Ganzen gebraten
- Medaillons vom Parma-Schweinefilet

- Lammrucken im Kréutermantel

- Gebratener Norweger Lachs

- Gambaspfanne mit Aromaten

Brokkoliroschen, glasierte Mohrchen
Bohnen mit Speck, Mandelballchen, Wildreis, Kartoffelgratin

Dessert
Mousse au chocolat
Frischer Obstsalat, Eisvariation, Schokoladenkichlein,
Zabaione, Passionsfruchtcreme,
,Asendorfer” Beerengritze mit Vanillesauce
gro3e franzosische Kaseauswahl mit Trauben

Pro Person € 5950




Hittscks Bl

ab 30 Personen

Wahlen Sie 3 Hauptgéange lhrer Wahl
- 'ADANA’ - RinderhackspieBBe mit Lamm (scharf)

Kalte Vorspeisen - Lammragout gegart
TARATOR" aus Joghurt-Walnuss-WeiBbrot & gehacktem frische Sardinen frittiert
Knoblauch auf dem Grill gebratene - Huhnerspiel3
eingelegte Paprika, gegrillter Auberginensalat Hirse Reis mit Tomaten, Knoblauch und Zwiebeln
mit Granatapfelsirup, gebutterter Reis mit Kichererbsen,
feingeschnittener Bauern - Salat mit geriebenem Weil3kase Bohneneintopf mit Knoblauchwurst
scharfe turkische Gewurzpaste, Joghurtdip
mit Gurken und Knoblauch Dessert
Baklava
Suppe gebackener Kurbis mit Sesampaste
Turkische Linsensuppe Orientalischer Milchreis
Kinefe
sutld irmik tatlisi (GrieBpudding)
Halva

Pro Person € 46,50




Allginane. (rschafttedagengen

1. Leistungen und Preise
Die angegebenen Preise sind Endpreise pro Zimmer oder pro Person. Sie schlieBen alle Nebenkosten ein, soweit in
der Preistabelle nicht anders angegeben. Nebenabsprachen, die den Leistungsinhalt erweitern, werden nur bei einer
schriftlichen Bestatigung verbindlich.

2. Anmeldung/Zahlung
Die Anmeldung ist eine verbindliche Buchung zum Abschluss eines Vertrages mit dem Beherbergungsbetrieb.
Sie erfolgt durch den Anmelder, auch fir alle in der Anmeldung mit aufgefthrten Teilnehmern. Mit einer Buchung
kommt ein fur beide Vertragspartner bindender Vertrag zustande.

3. Stornierungsbedingungen
Eine Einzelubernachtung, im Einzel-oder Doppelzimmer, kann am Tag der Anreise telefonisch bis 18:00 Uhr
kostenfrei storniert werden. Ab 2 gebuchten Ubernachtungen sowie bei Arrangements ab 2 Ubernachtungen ist eine
kostenfreie Stornierung bis 7 Tage vor Anreise moglich. Stornofrist fir Zimmer bei Gruppenbuchung (ab 4 Zimmern)
Bis 8 Wochen vor Anreise kostenfreie Stornierung aller reservierten Zimmer. Bis 4 Wochen vor Anreise werden 50%
des Zimmerpreises berechnet. Bis 8 Tage vor Anreise werden 75% des Zimmerpreises berechnet
Stornofrist fur Veranstaltungen
Bis 8 Wochen vor Veranstaltungstermin kostenfreie Stornierung der gesamten Veranstaltung
Bis 3 Wochen vor Veranstaltungstermin werden 25% des zu erwartenden Gesamtumsatzes berechnet
Bis 1 Woche vor Veranstaltungstermin werden 50% des zu erwartenden Gesamtumsatzes berechnet
Ab 6 Tage oder noch kurzfristiger vor Veranstaltungstermin, bzw. Nichterscheinen werden 100% des zu
erwartenden Gesamtumsatzes berechnet. Teilnehmerzahl fur Gruppenbuchungen / Veranstaltungen
Der Veranstalter/Gast teilt dem Hotel die endgtltige Teilnehmerzahl bis spatestens 48 Stunden vor Veranstaltungsbeginn mit.
Bei einer Reduzierung der Teilnehmerzahl von mehr als 10% behalten wir uns vor,
den entgangenen Umsatz zu berechnen.
Stornierungen mussen schriftlich erfolgen und sind durch das Hotel zu bestatigen, sonst gilt die Stornierung als
nicht ausgesprochen und wird nicht anerkannt.
AusschlieB3licher Gerichtsstand ist das zustandige Gericht far den Beherbergungsbetrieb, Lineburg.
Wir empfehlen den Abschluss einer Reise-Ricktrittskosten-Versicherung (z.B. Europaische Reiseversicherung).




4. Haftung
Bei Pauschalangeboten haftet der Hotelier als Reiseveranstalter (gemal3 8§ 651a ff. BGB);
insoweit gelten folgende Einschrankungen:

4.1. Die vertragliche Haftung fur Schaden, die nicht Kérperschaden sind, ist beschréankt auf den dreifachen Reisepreis,
soweit ein Schaden des Reisenden weder vorsatzlich, noch grob fahrlassig herbeigefihrt wurde oder soweit der
Reiseveranstalter fur einen dem Reisenden entstandenen Schaden allein wegen Verschuldens eines Leistungstragers
verantwortlich ist. Schadensersatzanspriche sind ausgeschlossen oder beschrankt, soweit aufgrund internationaler
Ubereinkommen oder auf solchen beruhender gesetzlicher Vorschriften die Haftung des jeweiligen Leistungstragers
ausgeschlossen oder beschrankt ist.

4.2. Der Reisende ist verpflichtet, bei aufgetretenen Leistungsstorungen im Rahmen der gesetzlichen Bestimmungen
mitzuwirken, evtl. Schaden zu vermeiden oder gering zu halten. Er ist insbesondere zu einer unverziglichen
Mangelriige gegentber dem Reiseveranstalter verpflichtet. Erfolgt eine Mangelanzeige erst im nach hinein, so sind
Anspriche auf Minderung oder Schadensersatz ausgeschlossen, soweit eine Mangelrige nicht von vornherein
aussichtslos gewesen ware, jedoch schuldhaft unterlassen wurde. Ebenso setzt eine Kundigung des Vertrages
durch den Reisenden im Fall einer erheblichen Beeintrachtigung der Reise nach § 651e BGB voraus, dass dem
Veranstalter eine angemessene Frist zur Abhilfe eingerdumt wurde, wenn nicht die Abhilfe unmoglich ist oder vom
Reiseveranstalter verweigert wird oder wenn die sofortige Kiindigung des Vertrages durch ein besonderes Interesse
des Reisenden gerechtfertigt ist.

4.3. Evtl. Ansprache sind innerhalb einer Frist von einem Monat ab dem vertraglich vorgesehenen Reiseende beim
Reiseveranstalter anzumelden. Verjahrung tritt mit Ablauf von 6 Monaten nach dem vertraglich vorgesehenen
Reiseende ein; sie wird durch eine rechtzeitige Anspruchsmeldung gehemmt.
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