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Cafe am Neuen See
UNSERE SCHEUNE

17. April 2025

UNSERE

Scheune

Unsere lichtdurchflutete Scheune bietet
zu jeder Jahreszeit ein lindliches
Ambiente.

Der Mix aus Holz, Glas und Stein
mitten im Tiergarten ldsst die Hekeik
Berlins vergessen. Verbringe besondere
Momente in dieser kleinen Oase der
Ruhe und lass dich von dem herrlichen
Ausblick verzaubern.
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Eine Scheune mit Seeblick und
Auflenbereich bieten den perfekten
Raum fir Veranstaltungen. Mit ihrer
grofSen, komplett zu 6tfnenden
Glastassade sind Kombinationen aus In-
und Outdoor-Events zu jeder Jahreszeit

méglich.
1 400 Sitzplitze (200 innen / 200 aufien)

2 600 Stehpliitze

3 167,77 m” Innenbereich

4 160 mz angrenzende tiberdachte Pergola
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Neuen See

UNSERE SCHEUNE

Café am

‘ _”......._. _uu._m. __ﬁ_
.:___. ___n.ﬂn% _

RATF LN | _

" l'”
¥ L

SRR
-ﬂl—.-_h.___-_m_ .-.

E

2 i SR

P
=
[

i

t T,

Gzoc ndy 4T



Cafe am Neuen See
UNSERE ALMHUTTE

28. September 2022

UNSERE

mhiitte

Die Almbhiitte bietet einen besonderen Rahmen

fir entspannte Stunden — ob im kleinen Kreis
oder bei besonderen Anlissen.

Im Sommer lidc der geschiitzte Aufenbereich
unter vier Kastanien mit Blick auf den See zum
Verweilen ein. Bequeme Ledersessel und eine
Auswahl an Speisen und Getrinken sorgen fiir
eine angenehme Atm()sphéire.

Im Winter schafft der Kamin im Innenraum
zusammen mit dem rustikalen Landhausstil eine

warme und stimmige Umgebung.




FLLOOR
Plan

Mit Holzpaneelen an den Winden sorgt
unsere Almbhiicte fiir Chalet-Feeling
mitten in der Grof$stadt. Dank ihrer
grofSen, verschiebbaren Fensterfront
habt ihr einen unverwechselbaren Blick
auf den Neuen See.

1 70 Sitzplo'itze innen
6o Sitzplitze aufSen

100 Stehpléitze innen
200 Stehpliitze auflen

3 96m
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“UNTER DEN 4 KASTANIEN”
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Café am Neuen See

17. April 2025




Cafe am Neuen See
UNSER RESTAURANT

UNSER

Restaurant

Unser Chetkoch bringe kulinarische
Highlights direkt auft den
Landhaustisch. Dabei treften deftige,

regionale Klassiker auf raffinierc

interpretierte, internationale Gerichte

— frisch zubereitet und perfeke

abgestimmt auf Thr Event.

Unser Restaurant kann exklusiv gemietet
werden. Preis auf Anfrage.

17. April 2025




Café am Neuen See
UNSER RESTAURANT
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17. April 2025



Cafe am Neuen See
GRILL WITH THE CHEF

GRILL

WI'T
THE

Chef

17. April 2025

H

Grillen — oder begrillen lassen

Mit unseren Kéchen am Grill kann man
diese Leidenschaft im wahrsten Sinne
des Wortes ,schmecken*.

Wer mochte, lisst sich alle Tricks und
Kniffe zeigen: Welche Kriuter zu
welchem Fleisch passen, vegetarische
Kostlichkeiten und sogar Desserts
konnen gegrille werden.




| Café am Neuen See
\ UNSER RESTAURANT
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Cafe am Neuen See
UNSERE SCHEUNE

Wir achten stets auf Qualitit und regionale Produkte — von der F RI S C | |
hauseigenen Konditorei bis hin zur Eventkiiche. .
Mit unserem Clean Kitchen-Prinzip setzen wir auf frische, H A l l S G E I \/ I A C H T )
hausgemachte Speisen aus besten Zutaten. Ob siiff oder herzhaft —
11 ird direk O bereitet: ehrlich, kostlich und mit viel .
alles wird direkt vor Ort zubereitet: ehrlic Ostlich und mit vie %M%%%/ﬁ

7

Liebe zum Detail.

17. April 2025



Cafe am Neuen See

Wenn du Fragen hast, melde dich jederzeit bei unserem Team.

event-cans@gastart.de

Telefon: +49 (0) 30 2544 93 55

Cafe am Neuen See

Lichtensteinallee 2

10787 Berlin

Alle Infos findest du auch hier auf unserer Seite.


mailto:event@cafeamneuensee.de
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