WINTERMENU

WINTERMENU

€ 34 PRO PERSON FUR 3 GANGE MIT SUPPE
€ 37 PRO PERSON FUR 3 GANGE MIT CRAB
€ 43 PRO PERSON FUR 4 GANGE

WINTERMENU

VORSPEISE

SNOWCRAB

Variation von roter Bete,
siR-salziges Thai-Curry-Kokos-Eis,
knusprige Kokosnuss

ZWISCHENGANG

GETRUFFELTE

MARONEN & SELLERIE SCHAUMSUPPE
Von gerdsteter Marone &

auf Salz gebackenem Sellerie

HAUPTPGANG

BRUST & KEULE

VON DER MAISENTE LABEL ROUGE
Rotkohl, Creme & klassisch,
Kartoffelknodel, Pancetta,
crispy Quinoa, Five-Spice-Jus

DESSERT

ZITRONENTARTE

Kandierter Yuzu, geflammter Baiser,
Gurke-Thai-Basilikum,
karamellisiertes Muscovado Popcorn
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