HIRSCHAU

BANKETT

BANKETT-MAPPE
2021

1804 RESTAURANT - BIERGARTEN — FESTSAAL

Wir freuen uns iber lhren Besuch.

Das Hirschau Team

OFFNUNGSZEITEN:

1804 RESTAURANT
Donnerstag & Freitag von 18.00 bis 22.00 Uhr
Samstag & Sonntag von 1200 bis 1500 Uhr
& von 1800 bis 22.00 Uhr

HIRSCHAU BIERGARTEN
Bei schonem Wetter
Taglich von 1200 bis 22.00 Uhr
Sonn- und Feiertage ab 11.00 Uhr
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LIEBE GASTE,

wir freuen uns sehr, dass Sie bei der Planung lhrer Veranstaltung an die Hirschau im Englischen
Garten denken.

Die folgenden Vorschlége sollen lhnen als Anregung fir Thre Veranstaltungsvorbereitung dienen
und lhnen einen Uberblick verschaffen, welche Mentis unser Kiichenchef, Lukas Adebahr und
sein Team fur Sie und lhre Géste zubereiten konnten.

Bei der Zusommensfe”ung der Speiserﬁdge und der Auswah! der Tischdekoration beraten wir
Sie gerne. Sie kénnen sich aus den einzelnen Géangen lhr eigenes Wunschment zusammenstellen.
Gerne gehen wir auch auf Sonderwiinsche ein und bereiten - je nach Jahreszeit - spezieHe
Saisongerichte zu.

Fir eine gelungene Veranstaltung sind wir lhnen auch gerne bei der Vermittlung von DJs, Bands
oder Alleinunterhaltern behilflich und nennen hnen fir spezie“en Blumenschmuck unsere
Kontakte zu Floristen.

Wir freuen uns darauf, Sie und lhre Gaste bald bei uns begrifien zu dirfen.

DAS NEUE KONZEPT
Mit dem Generationswechsel in der Hirschau starten wir 2021 mit einem neuen Konzept.

Um den immer w'\chﬁger werdenden Trends Nachhoﬁigkeﬁ und Regioncﬂﬁdf nachzukommen,
haben wir uns fur ein ,,Form—TofTob\e”fKonzepT in den Innenraumlichkeiten der Hirschau
entschieden.

Die uberw'\egende Mehrheit unserer Produkte stammt von reg\'omo\em Zulieferern. Zudem wird
neuerd\'ngs ein Grofteil der Krauter sowie einige Obst- und Gemiusesorten auf dem Hirschau-
Grundstick im Emg\ischen Garten ongebou‘r. Dies erm(’jg\ichf nicht nur eine drastische Kirzung
der L\'eferkeﬁen, es garantiert auch die Frische und Qualitat der Produkte. Durch diesen
Standort-Vorteil sind wir das einzige Restaurant in Mtnchen, das Produkte aus eigenem Anbau
auf den Teller bringem kann.

Unsere Gerichte sind omspruchsvo” in der HersTeHumg und bedurfen vieler Hondgriﬁe bei der
Ges‘rohung, In der Hirschau steht der Eimk\omg von Genuss fur alle Sinne und Prasentation der
Gerichte an oberster Stelle. Es erwarten Sie boyer'\sche Gerichte mit einem modernen Touch/
jedoch stets mit traditionellen Wurzeln und reg'\omo\em Komponenten. Die kurzgeho\#eme
Formu\\'erumg der Menis erlaubt uns, die Saisonalitét der Zutaten besser nutzen zu kénnen und
somit gezw’eH das Themao Nochho\ﬂgkeif zZu ver{o\gen. Als Gast in der Hirschau proﬁﬂerem Sie
von mork‘r{m’schen, saisonalen Produk#en, die durch ihre ,,Em#e?rische“ Uberzeugem,

Unsere hachste Prioritat ist es, lhnen und Ihren Gasten eine unvergess\iche Zeit in der Hirschau
7u bereiten.

Selbstverstandlich gehen wir auch auf lhre individuellen Wiinsche ein und freuen uns auf Ihr
Kommen.
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UNSERE RAUMLICHKEITEN

In unserem Festsaal mit ca. 150 Sitzplatzen, der mittels einer Schiebetir vom Restaurant und
Ludwigsstiberl (60 Personen) abgetrennt werden kann, schatfen wir fir Sie eine gemitliche und
zugleich elegante Atmosphare fur jegliche Art von Veranstaltung: ob Hochzeit, Geburtstag,

Familien- oder Firmenfeier, wir sorgen fur das passende Ambiente, damit Sie und lhre Gaste

einen unvergess\ichen Tag bzw. Abend bei uns erleben.

Das Ludwigssmber\ mit ca. 60 Sﬁzp\dfzen bietet zusammen mit dem Festsaal einen stilvollen

Rahmen fur jegliche Art von Veranstaltung.
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FESTSAAL LUDWIGSSTUBERL RESTAURANT TERRASSE
Lange/Breite in m 12 x 10.5 55x 105 55x 105 6 x 1l
Raum in m2 126 5775 5775 66
Bankettbestuhlung 150 60 60 60
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UNSER BIERGARTEN

Der Biergarten der Hirschau mit ca. 1800 Sitzplatzen liegt im Herzen des Englischen Gartens
und erfreut sich bei Spaziergangern, Radfahrern und Familien grofier Beliebtheit.

Auf unserem farbenfrohen Abenfeuerspie\p\o‘rz mit verschiedenen K\eﬁermbghchkeifen/ einem
Piratenschiff und vielem mehr kénnen sich unsere kleinen Gaste so richtig austoben.

Zudem bieten wir lhnen eine grofie Auswahl an bayerischen Schmankerln oder Sie schauen beim
Steckerlfisch-Standl der Fischer-Vroni vorbei. Von Donnerstag bis Sonntag unterhalten wir Sie
mif einem obwechs\ungsre\'chen Musikprogromm auf unserer Biergorfenbuhne.

Aufderdem erwarten Sie neben tollen Themen-Abenden auch spannende Events.

ALLGEMEINE VERANSTALTUNGS-INFORMATIONEN

Fir Gruppen ab 10 Personen bitten wir Sie, ein einheitliches Ment zu wahlen. Wir empfehlen
lhnen, sich fur eine gemeinsame Spew’serﬁdge zu entscheiden, da das g\eichzemge Servieren der
Speisen sicherlich einen festlicheren Rahmen bietet.

Wenn Sie sich fir ein Ment aus dieser Bankettmappe entscheiden, geben Sie uns bitte 7 Tage
vor lhrer Vergnsfo\‘rumg die genaue Personenanzahl bekannt, die die Grumd\oge fir die
Preisberechnung darstellt. Wir bitten um Verstandnis, dass diese bei der Rechnungsstellung
maf3gebend ist. Wird eine Verringerung der Personenzahl nicht bis spatestens 24 Stunden vor
der \/er@ns‘ro\ﬂmg mifge‘rei\‘r, behalten wir uns vor, die ursprUng\ich vereinbarte Ment- bzw.
Personenzahl in Rechnung zu stellen. Die hier genannten Bedingungen sind fester Bestandteil der
Reservierung.

Eine umfangreiche Auswahl unserer Meniivorschlége finden Sie auf den folgenden Seiten.
Sind lhre Mentvorstellungen nicht in unserer Auswahl enthalten, stehen wir lhnen mit unserem
Kichenchef gerne beratend zur Seite.

Bitte beachten Sie auch unsere Weinkarte, in der wir lhnen ein vielseitiges Angebot
verschiedener Weine aus Deutschland, Osterreich, ltalien und Frankreich zusammengestellt

haben.



HIRSCHAU

BANKETT

LUSATZKOSTEN UND INFORMATIONEN

TECHNIK-LEIHGEBUHR

Diese Leistungen werden tber Herrn Gehbauer, unseren Veronsfo\fungsjechn\'ker, ongeboten

und abgerechnet. (info@party-time-showband.de - 0177 729 14 37)

ZELT 18m Lange x 6m Breite, z.B. Cocktailempfang

FESTLICHE INNEN-BELEUCHTUNG
FESTLICHE AUSSEN-BELEUCHTUNG

BEAMER
LEINWAND 2,35m Breite x 1,75m Héhe
TV-ANSCHLUSS an 2 GroRbildschirme mit jeweils 75 Zoll (189cm)

MIKROFON UND LAUTSPRECHERANLAGE

MENUKARTEN mindestens 10 Stick
VERLANGERUNGSPAUSCHALE AB 24:00 UHR

WEITERE KOSTEN

STOFF-SERVIETTEN

STOFF-SERVIETTEN  Doppelfacher / Kaskadenturm
WEISSE TISCHDECKEN

TISCHLAUFER

STUHL-HUSSEN begrenzt auf 120 Stiick
BIERTISCH- UND BIERBANK-HUSSE 3-teilig
BIERBANK HUSSE

5-ARMIGER KANDELABER MIT KERZEN
EINDECKEN VON MITGEBRACHTER DEKO

ROTER TEPPICH

HIRSCHAU-BLUMENSCHMUCK

[AGESMIETE
AUF-/ABBAU

PRO KARTE

PRO STUNDE

PRO SERVIETTE
PRO SERVIETTE
PRO TISCH
PRO TISCH
PRO STUHL
PRO GARNITUR
PRO HUSSE
PRO LEUCHTER
PRO TISCH

800 €
600 €

150 €
150 €
60 €
40 €
80 €
50 €

25 €
200 €

16 €
25 €
50 €
30 €
85 €
25 €
10 €
12 €
10 €
80 €

Wenn Sie direkt bei unserem Hirschau-Team den Blumenschmuck in Auﬁrog gebem, kiimmern

wir uns gerne je nach Wunsch um Ldaufer, Kerzen und Blumen in verschiedenen Vasen. Preise

werden mit unseren Partnern ngesﬁmmf und kénnen nur auf Verhgborkei‘r besfdﬂgf werden.

WEIHNACHTLICHE TISCHDEKORATION

KLEINE DEKO
GROSSE DEKO

PRO PERSON

PRO PERSON

10 €
45 €
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TELLERGELD

Gerne konnen Sie lhre eigenen Kuchen oder Torten zur Veranstaltung mitbringen. Hierfur fallt
ein Tellergeld von 2.5 € pro Gast an.

KORKGELD

Bringen Sie lhren eigenen Sekt oder Wein mit, berechnen wir ein Korkgeld von 200 € pro
Flasche.

PARKMOGLICHKEITEN

Auf dem Hirschau-Gelande haben wir ca. 60 Parkplatze. Bei Veranstaltungen ab ca. 50
Personen reservieren wir zwei Parkbuchten mit jewei|s 4-5 Porkpbtzen, ab ca. 80 Personen drei

Parkbuchten.

REINIGUNGSPAUSCHALE

Wir méchten Sie bitten, Party-Artikel, 2.B. Shooter mit Konfettis, Rosenblatter, Folien-Herzen o.a.
nicht zu verwenden. Werden diese bei einer \/eronsmHung zum Einsafz gebrochf, berechnen wir
eine Reinigungspauschale von 100 € pro Gast bei einer Veranstaltung ab 50 Personen.

PREISE UND ZAHLUNGSBEDINGUNGEN

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesefz\ichen Mehrwertsteuer. Wir bitten um \/ers‘rdndms/
dass Qngegebeme Menipreise, Qu{grund Saisonalitat, um bis zu 10% variieren kénnen. Der
Zgh\ungsmodus wird bei MenUobsproche {esfge\eg‘rv Bei Ver@ns‘r@\fungem Okzepﬂerem wir leider
keine Kreditkarten.

ANZAHLUNG

Eine Anzahlung in Hohe von 10 % vom Angebotspreis ist innerhalb von 7 Tagen nach
Buchungsbestatigung zu leisten.

STORNIERUNGSGEBUHREN (IN ABHANGIGKEIT VOM ZEITPUNKT DER STORNIERUNG)

Langer als 60 Tage vor der Veranstaltung keine Stornierungsgebihr
60 bis 7 Tage vor der Veranstaltung 100% der geleisteten Anzahlung
Weniger als 7 Tage vor der Veranstaltung 100% vom vereinbarten Meni-Preis
SAALMIETEN

Ob und in welcher Hehe eine Saalmiete onfd”‘r, hdmg‘r von dem zu erwartenden Umsatz [hrer
\/eroms‘ro\‘rung ab. Gerne erstellen wir lhnen diesberg\ich einen individuellen Kos#envoronschbg.
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DER ERSTE EINDRUCK ZAHLT

APERITIF ALKOHOLFREIER APERITIF
Ol - 55 € Ol -45 €
001-85 € 0921-70 €
HIRSCHAU-COCKTAIL JUANITA
HUGO | APEROL SPRITZ HUGO LIGHT
ROSA ROCKS | CARIBBEAN CLUB APFEL-COCKTAIL
WEIHNACHTS-COCKTAIL CARIBBEAN LIGHT

GERNE ERSTELLEN WIR EINEN EIGENEN COCKTAIL FUR I[HRE VERANSTALTUNG
ERSTELLUNGSPAUSCHALE 5O.0 €

AM TISCH EINGESTELLT

DREIERLEI AUFSTRICHE

Au{gescﬁ\ogene Creme-Fraiche, Miso-Butter, gerostete Hefebutter und Schnittlouch-Ol

dazu frische Brotauswahl von der Béckerei ,,LQ Parisienne”

PRO PERSON 3.8 €

FINGER FOOD stock 2.8 €
Rinder-Tatar / Sauerrahm / Sowb\\'ngskovior

Gepickelte Gurke / Senfsaat / Rauchfisch

Tartelette / Beete / Meerrettich

Kalbskopfsilze / Pickels / Petersilie

VORSPEISEN

Rinder-Tatar / Ei / Meerrettich 135 €
Gerducherte Lachsforelle / Bunte Tomaten / Rote Zwiebel 135 €
Rinderlende / Berglinsen / Rucola N5 €
Angemachter Quinoa / Kopfsalat / Hirtenkase 105 €
ZWISCHENGERICHTE

Beete / Ziegenkase / Junger Spinat N5 €
Blumenkohl / Curry / Joghurt N5 €
Kartoffel-Spinat-Flan / Kréuterrahm N5 €
Waldpilzragout / Serviettenknodel 125 €
Risotto / Pfifferlinge / Lauch 135 €
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FISCHGERICHTE
Lachsforelle / ErbsenpUree / g\osierfe Karotten 215 €
Goldbrasse / Estragon-Spinat / Top{emmockeﬂ 195 €
Heilbutt soutiert / StuBBkartoffel / Sentkohl 230 €
FLEISCHGERICHTE
Md\spou\orde / Dillkraut / Blutwurst-Gnocchi 185 €
Ko|bsrogouf / Brokkoli / Serviettenknodel 175 €
Kalbsbackchen / geschmor‘res Gemuse / Petersilienwurzel-Creme 195 €
Rehrucken / Sp'ﬁzkoh\ / Pfﬂer\imge / Sellerie 340 €
Rinderfilet im Ganzen gebraten / Rote Beete / Lauchpuree 955 €
Entrecote / junge Artischocke / Aubergme / Blumenkohl 935 €
DESSERTS
Kirschstrudel / Vanillesauce / dunkle Schokolade 105 €
Karamell-Creme-Brilée / Blaubeeren 00 €
Marinierte Waldbeeren / Schokoladen-Erde / Sauerrahm-Eis 00 €
Boyerisc%e Creme / ongemochfe Himbeeren / Rahmschaum 75 €
Lauwarmer Schokoflan / Zwefschge / Vanille-Krokant-Eis NO €
GrieBknodel / Marille / Karamell-Eis 10.0 €
HOCHZEIT-MENUS
SOMMER IM GRUNEN DAS FESTMENU
ZIEGENKASE OCHSENSCHWANZESSENZ
Radicchio / Birne / Buttermilch Herbsﬁrompefen / Entenleber
STEINBUTT LAMMRUCKEN
Boulliabaisse / Artischocken Bohnengemtse / Kartoffelgratin
KALBSFILET GRIESSKNODEL
Louchp’uree / Morchelrahm / Karotte Rumfopf—Himbeeren / Bananen-Sauerrahm-Eis
SCHOKOLADE 555 €

Karamell / Marille

62 €
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JAHRESZEITEN-MENUS

FRUHLING SOMMER

FRUHLINGSGEMUSE
Petersilie / Buttermilch / Schafskase

BUNTE TOMATEN
Geraucherter So\’b\mg / Rote Zwiebel

MAISPOULARDE
Erbsem—Pf\’Her\mg—GemUSe / Schnittlauch-Puree

FILET VOM DUROC-SCHWEIN
Sporge\rogouf / GrieBknodel

RHABARBER

SOUQH’O}’TW / Korome“

495 €

HERBST

GESCHMORTER KURBIS
Aschkase / Ap{e| / Karamell

ZANDER
DinW\'rS\'ng / Oliven-Piiree

MOHNSCHNITTE
Kirsche / Kokos-Eis

495 €

EINGELEGTE ERDBEEREN
Mandelsalbe / Vanille-Krokant-Eis

495 €

WINTER

RADICCHIO
Gebackenes Ei / Wintertriffel

REHRUCKEN
Rotkohl / Sellerie-Piree / Buchenpilze

ZITRONEN-TOPFENCREME

marinierte Erdbeeren

495 €

DESSERT-BUFFET

SAISONALES DESSERT-BUFFET
Tarte / Kuchen / Creme / Mousse / Hefegeback

PRO PERSON 15.5 €

ZUSCHLAG ZUM MENU 7.5 €
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WEIHNACHTS-MENUS

MENU 1

GEBEIZTE LACHSFORELLE
Currny\umenkoM / Quinoa

KURBISSUPPE
GeHUge\—Te\gfosdﬂer\ / Estragon

CHICOREE
Orcmge / Ziegemkdse

ENTENBRUST
Rosenkohl / Crossne / Topfen

SCHOKO-CREME-BRULEE
Zwetschgen / Rotwein-Eis

5 Gince /0.0 €
4 GANGE 62.5 €
3 GANGE 56.5 €

MENU 2

ROSA RINDERLENDE

Berg\msen / Pormesom

SPINAT-FLAN

BO\/OI’ICH’] B\ue

KARTOFFELGNOCCHI
Karbis / Schwarzer Truffel

OCHSENBACKE

Geschmortes Gemiuse / Tomaten-Polenta

BRATAPFEL

\/OWHQSOUCQ

5 GANGE 45.0 €
4 GANGE 40.0 €
3GANGE 350 €

MENU 3

LACHSVARIATION
Kirbis / Apfe\

MARONENSUPPE
Kaisergranat / Schnittlauch

RISOTTO
Artischocke / Triffel

REHRUCKEN
Wirsmg / Sellerie / Buchenp\'\ze

TOPFENKNODEL
ThoifMomgo / Karamell-Eis

5 GANGCE 83.0 €
4 GANGE 74.0 €
3GANCE 62.0 €
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HIRSCHAU THEMEN-MENUS

BURGUNDERTRUFFEL

TOPINAMBURSUPPE
Garnele / Triffel

ARTISCHOCKE
Stunden-Ei / Risotto / TruHe\—Modewo—Jus

STEINBUTT
Senfkohl / SuB3kartoffel / gehobelter Truffel

RINDERFILET VON DER FARSE
Truffel-Bulgur / Chicorée

RUMTOPF-FRUCHTE

1300 €

PILZE

ROSA RINDERLENDE
Gewickelte Budﬂenpi\ze/ Petersiliencreme

GEBACKENE PFIFFERLINGE
Gartentomaten / BBO-Bohnenkraut-Sud

LACHSFORELLE
Lauch / Shiitake

KALBSRUCKEN
Spitzkohl / Steinpilze / GrieBBknadel

MARINIERTE ERDBEEREN
Macadamia-Eis / Vanille-Crumble

69.5 €

SPARGEL

RINDERTARTAR
Spargel / Sardellen

SPARGELFLAN
Barlauch / Fruh\mgskrdufer

BAUCH VOM SCHWABISCH-HALLISCHEM

SCHWEIN
Morcheln / Griner Spargel

MAISHENDL
Sporge\gemUse / Sdﬂmﬁ\ouc%pwee

GESCHMORTER RHABARBER

Karamell-Eis

69.5 €

KURBIS

KURBISSUPPE
Garnele / Curryblatt

RADICCHIO
Gewickelter Muskatkiirbis / Feta / Datteln

TOPFEN-KURBIS-NOCKERL
Wintertroffel

ENTENBRUST
waispwee / Estragon

DUNKLES SCHOKOLADEN-EIS
Kaltgerthrte Preiselbeeren / Butternuss-Honig

59 €
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BUFFETS

ERST AB 60 PERSONEN MOGLICH

BAYERISCHES BUFFET

VORSPEISEN

Krouf—/ Blatt- und Kartoffelsalat mit Dressmgs
Tomaten, Gurkem, Rote Beetesalat
Auswahl gebeizter Fische mit Apfelmeerrettich
Schinken und Gerduchertes vom Holzbrett
mit frischem Meerrettich und EssiggemUse
Kalter Braten in Gemiusevinaigrette eingelegt
Gesalzene Buﬁer/ Krauterfrischkase und Obazder
Vmsdﬂgouer Bauernbrot, Brezn und Semmeln,
Roggen- und weifles Stangenbrot

SUPPE

Korfo”e\suppe mit Regensburgem
oder

Leberspatzle-Suppe mit Schnittlauch

FLEISCH

Boyer'\sche Bauern-Ente mit Blaukraut und

Kartoffelknadel

Spanferkel-Braten mit Dunkelbiersauce,
und Breznknodel

FISCH

Forellenfilet auf B\oﬁspimﬁ
und kleinen Kartoffeln

VEGETARISCH

Gemiisestrudel mit Krauterdip und
geschmorten Tomaten

Gemise-Auswahl

DESSERT

Auswaohl an Strudeln mit warmer Vanillesauce
Quarkmousse mit Fruchtmark
Scheiterhaufen mit Ap{e\rogouf

KASEAUSWAHL
Bayerische Weich-, Hart- und

Sch\'mme\kdse—Spezionfem mit Brot-Auswahl

70 € PRO PERSON

ITALIENISCHES BUFFET

VORSPEISEN

Schwarze und grune Oliven
Gegm’”fes Gemiise und emge\eg‘re Antipasti
Affettati misti” = Auswahl! feiner Salami,
San-Daniele Schinken mit Melone
Geschmorte Tomaten mit Mozzarella und Pesto
Vitello Tonnato

Toskana Wei@bro‘r, O\Wen—@@boﬁo/
Kurbiskernbrot dazu Rucola-Frischkdase-Aufstrich
und Tomatenbutter

SUPPE

Creme di Pomodori - Tomatensuppe mit Reis
und Creme Fraiche

FLEISCH

Saltimbocca von der Hihnerbrust mit kleinen
Zwiebel und Oliven in Rotwein geschmort,
dazu Bandnudeln und buntes Gemiise vom Markt

OCI@?’

Ossobucco in Tomaten-Gemiiseragout
und Rosmarinkartoffeln

FISCH

Oktopus und Calamari vom Grill
mit O\\'ven, Tomaten, Kopem/ Z\'Trone,
in leichtem Knoblauchol und Reispilaw

VEGETARISCH

Lasagne von buntem Gemiise
auf Basilikum-Velouté mit Parmesan

DESSERT

M'\He{og\ie - B|dﬁerfe\ggebdck mit Vanillesauce
Frischer Obstsalat mit Beeren
Panna Cotta mit Kirschen
Tiramisu

KASEAUSWAHL

ltalienischer Weich-, Hart- und
Schimme\kdse—gpezia\i‘ro‘fen mit Brot-Auswahl

70 € PRO PERSON
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WEIHNACHTS BUFFET

SUPPE

Moronensdﬂoumwppchen/ verfeinert mit Kirschwossen
Pumpermcke\—CroO’rons und Kresse

KALTE SCHMANKERL

Auswaohl an winterlichen Blattsalaten mit Dressing
Geschmorter Kirbis und Rote Beete mit Bergkdse
Gebratenes Gemise mit Parmesan
Ochsentomaten mit Krgutern geschmort dazu Mozzarella
Variation von gerduc%er‘rem und gebeizfem Fisch
mit Sahnemeerrettich und Senf-Dill-Sauce
Kalter Schweinebraten in Krauter-Tomaten-Vinaigrette
Wildschinken und geraucherte Entenbrust mit Preiselbeeren

WARME SCHMANKERL

Ganse- und Entenbraten in Ochsenjus mit Blaukraut und gemischten Knadel
Burgunderbrofen in Rotwein gegchmort mit Wurze\gem[jse und Korfoﬁdgro‘rm
Zanderfilet auf Suﬁkorfoﬁdpu‘ree mit Lauch
KUrbistemUsefLosogme mit Sprossen und Nissen

DESSERT

Strudel-Karussell mit Vanillesauce
Lebkuchenmousse mit Fruchtsauce
Ap?e”ﬂjcher\ mit Pflaumeneis
Glihwein-Tiramisu mit Zwetschgenragout

KASEAUSWAHL

Auswahl erlesener deespezwo\\"rdfen
mit einer Brofouson, Trouben, Nussen und Butter

80 € PRO PERSON



