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ENteitont

Wie auch die Liebe geht eine gute Veranstaltung durch den Magen. Deshalb ist es uns
wichtig, Dich mit erstklassiger Gastronomie zu verwdhnen. Unser professionelles
Kichenteam kreiert vielfaltige, kulinarische Highlights aus frischen, hochwertigen

Produkten in unserer hauseigenen Kiiche.

Diese Bankettmappe bietet einen Uberblick iiber unser vielseitiges Speisenangebot.

Von Fingerfood iiber Vorspeisen, Hauptgéange, Beilagen und Desserts findest Du ebenso
einige von uns fur Dich bereits vorab erstellte Buffetvorschlage.
Gerne kannst Du aber auch Dein persénliches Buffet aus unserem Speisenangebot, dem
Budgetrahmen Deines gewahlten Arrangements entsprechend, zusammenstellen.
Ebenso sind Zusatzbuchungen zum gewéhlten Arrangement maglich.

Des Weiteren erhaltest du auch einen Einblick in unser erweitertes Speisenangebot,
wie zum Beispiel eine Late Night Imbiss Auswahl.

Die meisten Gerichte kénnen, wenn nicht bereits deklariert, vegetarisch, vegan, halal und
auch unter Berlcksichtigung diverser Unvertraglichkeiten oder Allergien zubereitet
werden. Dein Projektleiter steht auch hier%ﬂ]r alle Fragen und Winsche als
Ansprechpartner zur Verfiigung.

AbschlieBend haben wir unser Standard-Getrankeangebot aufgefihrt.

Besonders empfehlen méchten wir unsere groBBe Cocktail- und Longdrink Auswahl, welche
bereits ab 7,00€ pro Stiick in einem Angebot buchbar ist.
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EpeseNaN(reBoT

PBupedlorschlite
Zu 20,- €

GiNGerboob Burre |

1x Tomaten-Mozzarella-Spief3
1x Murbteig Tartelette mit Olivencreme
1x Murbteig Tartelette mit Frischkase und Garnele
1x Antipasti-Spie
2x Vegane Frihlingsrollen mit Sweet Chili Sauce
1x Mini-Blatterteiggeback, herzhaft oder st}
1x KasespieB mit Trauben oder Oliven
2x Teriyaki SpieBe (in Kokossauce)

1x Obstsalat mit Zitronencreme
1x Mangomousse mit Honig-Zimtnissen

EinGereoob Bueea [

1x Mini-Zigarrenborek
1x Murbteig Tartelette mit Tomate-Mozzarella
1x Mirbteig Tartelette mit Lachscreme

1x Mini-Wrap gefillt mit Hihnchen und Ananas
1x Mini-Wrap mit exotisch vegetarischer Fillung
2x Vegane Frihlingsrollen mit Sweet Chili Sauce

2x Teriyaki SpieBe (in Kokossauce)

2x Gefillte Weinblatter
1x Mini-Schokoladen-Fruchtspiel3e
1x Himbeertiramisu (ohne Ei)



n25,- ¢

Evro-fsitiseties Bueeer

Antipasti mit eingelegten Auberginen, Zucchini, Champignons, Artischocken und Paprika
Teriyaki SpieBe (in Kokossauce)
Vegane Fruhlingsrollen mit Sweet Chili Sauce
Falafel (vegan)
Fleischkichle (mit Asia Dip)
Kartoffelsalat mit Rucola
Blattsalate der Saison mit Hausdressing
Brot und Bratchen
Hihnchen Piri Piri

Gemusecurry (vegan)
ks k

Asiatisches Wokgemuse
Rosmarinkartoffeln
Spicy Quinoa-Reismischung
Dips: Sweet Chili, Wasabi, Cayenne
ks k
Mangomousse mit Honig-Zimtnissen
Obstsalat mit Zitronencreme

Coleriiehes (ritzveeer |

Bauernsalat mit Oliven und Hirtenkase
Karotten-WeiBBkraut-Salat
Kartoffelsalat mit Rucola
Toskana Salat - Fusilli Salat mit Kirschtomaten, Mozzarellakugeln und Basilikum
Fleischkichle (mit Asia Dip)
Blattsalate der Saison mit Hausdressing
Brot und Brétchen

* %k k

Holzfallersteak

Hihnchen Piri Piri
Rosmarinkartoffeln
Gemisespiele

Auswahl von 5 verschiedenen Dips
kk ok

Himbeertiramisu (ohne Ei)
Obstsalat mit Zitronencreme



ZM 90,- é

Cominelices Gritizverer [

Antipasti mit eingelegten Auberginen, Zucchini, Champignons, Artischocken und Paprika
Rucola Salat mit Balsamico-Dressing
Kartoffelsalat mit Rucola
Teriyaki Spiefe (in Kokossauce)
Toskana Salat - Fusilli Salat mit Kirschtomaten, Mozzarellakugeln und Basilikum
Avocado-Garnelen Salat mit Minze und Orange
Blattsalate der Saison mit Hausdressing

Brot und Bratchen

5 verschiedene Dips

Fischauswahl (Lachs, Zander, Pangasius)
Hihnchen Piri Piri
Steaks vom argentinischen Roastbeef
Grillfeta (paniert oder in Alufolie)
Mauritius Quinoa-Reismischung
Gemisespiele
Rosmarinkartoffeln
Mangomousse mit Honig-Zimtnissen
Himbeertiramisu (ohne Ei)
Obstsalat mit Zitronencreme

Cetiniaziseties PBureer

Karotten-WeiBkraut-Salat
Schwébischer Kartoffelsalat
Tomatensalat mit Zwiebeln

Luftgetrocknete und gekochte Schinkenauswahl mit Meerrettich und Essiggurken
Hausgebeizter Lachs mit frischem Dill und Senfsauce
Maultaschensuppe
Blattsalate der Saison mit Hausdressing
Brot und Bratchen
Paniertes Schnitzel mit SoBe (Pute oder Schwein)
Lachsfilet in Spinatrahm
Frisches Marktgemuse
Rosmarinkartoffeln
Mauritius Quinoa-Reismischung
Obstsalat mit Zitronencreme
Mini-Schokoladen-Fruchtspiele

Birnen-Ratatouille mit Vanillecreme und Amarettinis



ZM 60;" é
Meviterranes Bupeer

Antipasti mit eingelegten Auberginen, Zucchini, Champignons, Artischocken und Paprika
Vitello Tonnato
Toskana Salat - Fusilli Salat mit Kirschtomaten, Mozzarellakugeln und Basilikum
Italienische Wurstspezialitaten
Rucola Salat mit Champignons und Parmesansplittern
Blattsalate der Saison mit Hausdressing
Brot und Brétcbﬁn mit Pinsabrot
Italienischer Schweinebraten mit Rosmarin und Meersalz
Geflugelpicatta
Frittierte Calamari mit Aioli
Gnocchi mit Spinat und Gorgonzola
kkk
. Mediterranes Gemuse ’
Rosmarinkartoffeln
Green Herbs Quinoa-ReisMischung

Tomatisierte Orcchiette mit Antipasti und Parmesan
kkk

Obstsalat mit Zitronencreme
Birnen-Ratatouille mit Vanillecreme und Amarettinis
Panna Cotta mit Himbeersauce




(ospersen

Einzelpreis pro

Kategorie Beschreibung Person Auswahl
(Brutto)
Dips Wasabi Dip 0,40 €
Dips Cayenne Dip 0,40 €
Dips Joghurt Dip 0,40 €
Dips Joghurt-Knoblauch Dip 0,40 €
Dips Ketchup 0,40 €
Dips Mayonnaise 0,40 €
Dips Sambal Olek 0,40 €
Dips Guacamole 0,40 €
Dips SiB-saure Sauce 0,40 €
Dips Barbecue Sauce 0,40 €
Dips Salsa 0,40 €
Dips Senf 0,40 €
Vegan Vegane Friihlingsrollen mit Sweet Chili Sauce 1,20 €
Salat (Vegetarisch) Karotten-WeiBkraut-Salat 1,20 €
Salat (Vegetarisch) Kartoffelsalat mit Rucola 1,20 €
Salat (Vegetarisch) Schwibischer Kartoffelsalat 1,20 €
Salat (Vegan) Rucola Salat mit Balsamico-Dressing 1,20 €
Salat (Vegetarisch) Tomatensalat mit Zwiebeln 1,20 €
Salat (Vegan) Blattsalate der Saison mit Hausdressing 1,20 €
Brot Brot und Brotchen 1,20 €
e ﬁ?ttilsiisslcﬂwelii;geéiitr?fa,&ubergmen, Zucchini, Champignons, 2,00 €
Gefligel Teriyaki SpieBe (in Kokossauce) 2,00 €
Schwein Fleischkiichle (mit Asia Dip) 2,00 €
Vegetarisch Zigarrenborek (Spinat, Feta, Kartoffel) 2,00 €
Vegan Falafel (vegan) 2,00 €
Salat Rucola Salat mit Champignons und Parmesansplittern 2,00 €
) hh s
Salat (Vegetarisch) Bulgur Salat mit Gemise 2,00 €
Salat (Vegetarisch) Kirschtomaten-Mozzarella-Salat 2,00 €
Dips 5 verschiedene Dips 2,00 €
i, huizg,’féiﬁiihnjﬁil Lér;giéggjicehnte Schinkenauswahl mit 2,80 €
Fisch Hausgebeizter Lachs mit frischem Dill und Senfsauce 2,80 €
Gefligel Marinierte Hithnchen SpieBe mit Chilischoten 2,80 €
Salat (Vegetarisch) Gavurdagi Salat 2,80 €
Salat (Vegetarisch) Bauernsalat mit Oliven und Hirtenkase 2,80 €
Vegan Gefillte Weinblatter 2,80 €
Salat (Schwein) Feldsalat mit Speck und Ei, dazu Walnussdressing 2,80 €
Schwein Italienische Wurstspezialitadten 3,60 €
Suppe (Vegetarisch) | Fladlesuppe mit frischem Schnittlauch 3,60 €
Suppe (Vegetarisch) | Kirbis-Ingwer-Suppe 3,60 €
Suppe Maultaschensuppe 3,60 €



Salat (Meeresfriichte) | Avocado-Garnelen Salat mit Minze und Orange 3,60 €
Kalb, Fisch Vitello Tonnato 3,60 €
Salat (Meeresfriichte) | Asiatischer Glasnudelsalat mit Erdniissen, Garnelen und Chili 3,60 €
Meeresfriichte Frittierte Calamari mit Aioli 3,60 €

Fiir ein individuell zusammengestelltes Buffet empfehlen wir
eine Auswahl von mindestens 4 bis 6 Vorspeisen.




Houetginge

Einzelpreis
Kategorie Beschreibung pro Person Auswahl
(Brutto)
Schwein Holzfallersteak 3,50 €
Fisch Fischauswahl (Lachs, Zander, Pangasius) 3,50 €
Gefligel Huhnchen Piri Piri 3,50 €
Vegetarisch Grillfeta (paniert oder in Alufolie) 3,50 €
Wourst Rote Wurst/Kasewurst vom Grill 3,50 €
Vegan Gemusecurry (vegan) 3,50 €
Vegetarisch Gnocchi mit Spinat und Gorgonzola 3,50 €
Vegetarisch GroBe Kaseravioli mit Pilzrahmsauce und frischen Krautern 3,50 €
Meeresfriichte Frittierte Calamari mit Aioli 3,50 €
Schwein Paniertes Schnitzel mit Sof3e (Pute oder Schwein) 5,00 €
Gefligel Gefligelpicatta 5,00 €
Fisch Zanderfilet 5,00 €
Fisch Seelachs 5,00 €
Fisch Lachfilet in Spinatrahm 5,00 €
Gefliigel Thai-Curry mit Gefligel 5,00 €
Meeresfriichte GarnelenspieBe 6,50 €
Rind Steaks vom argentinischen Roastbeef 6,50 €
Vegetarisch Pasta mit Kiirbis, Ziegenkase und Pesto 6,50 €
Gefligel Mauritius PutenspieBe 6,50 €
Schwein Schweinefilet im Speckmantel auf Krautersauce 6,50 €
Schwein ltalienischer Schweinebraten mit Rosmarin und Meersalz 6,50 €
Rind Im Ganzen gebratenes Roastbeef mit Krauterjus 8,00 €
Gefliigel Gansekeule mit SoBe 8,00 €
Meeresfriichte RiesengarnelenspieB mit Koriander und Limette 8,00 €
Gefliigel Entenbrust an Orangensauce mit Cashewkernen 8,00 €

Fiir ein individuell zusammengestelltes Buffet empfehlen wir eine Auswahl
von mindestens 2 bis 3 Hauptgéngen, bitte beachtet hierbei die separaten Beilagen.



Beitaen

Einzelpreis
Kategorie Beschreibung pro Person Auswahl
(Brutto)
Reis Mauritius Quinoa-Reismischung 2,00 €
Gemuse Speckbohnen 3,00 €
Gemuse Frisches Marktgemuse 3,00 €
Gemuse Mediterranes Gemuse 3,00 €
Kartoffel Rosmarinkartoffeln 3,00 €
Gemiise GemisespieBe 4,00 €
Gemuse Asiatisches Wokgemuse 4,00 €
Gemuse Honig-Zimt-Gemiuse 4,00 €
Pasta Tomatisierte Orcchiette mit Antipasti und Parmesan 4,00 €
Knédel Semmelknddel 3,00 €
Gemiise Apfel-Rotkohl mit Rosinen 4,00 €
Gemuse Ziegenfrischkase-Auberginenréllchen auf Tomatensauce 5,00 €
e _\Ifsrgnzttaerrl‘ssztcgeefullte Auberginen, Tomaten & Zucchini auf 5,00 €
Kartoffel SitBkartoffeln 5,00 €

Fiir ein individuell zusammengestelltes Buffet empfehlen wir

eine Auswahl von mind. 2 bis 3 Beilagen.
Bei einer Auswahl von 2 Beilagen sind eine Sattigungsbeilage (Kartoffeln etc.)
sowie eine Gemiisebeilage empfehlenswert.




Desse

Einzelpreis
Kategorie Beschreibung pro Person Auswahl
(Brutto)
Geback Verschiedenes Blatterteiggeback (sil3) 2,50 €
Kuchen Verschiedene Blechkuchen 2,50 €
Mousse & Creme Mousse von weilBRer und dunkler Schokolade 2,50 €
Mousse & Creme Heidelbeer-Quark-Mascarpone Creme 3,20 €
Pudding Panna Cotta mit Himbeersauce 3,20 €
Mousse & Creme Mangomousse mit Honig-Zimtnlssen 3,20 €
Kuchen Tiramisu (ohne Ei) 3,90 €
Kuchen Himbeertiramisu (ohne Ei) 3,90 €
Frucht Obstsalat mit Zitronencreme 300 €
Pudding Panna Cotta mit Pistazien 4,60 €
Frucht Mini-Schokoladen-FruchtspieBe 4,60 €
Frucht Birnen-Ratatouille mit Vanillecreme und Amarettinis 4,60 €
Frucht Exotischer Obstsalat mit Mangocreme 4,60 €

Fiir ein individuell zusammengestelltes Buffet empfehlen wir
eine Auswahl von mind. 2 Desserts.




EnGrerPoob, SNacks & [ate NiGHT [hess

Fingerfood und Snacks empfehlen sich wunderbar

auf Platten oder Etageren angerichtet und prasentiert.

zum Empfang der Gaste, sowie fiir einen Late-Night- bzw. Mitternachtssnack,

Alternativ kannst Du ein individuelles Fingerfoodbuftet zusammenstellen.

Einzelpreis

Kategorie Beschreibung (Brutto) Auswahl
Vegetarisch 1x Tomaten-Mozzarella-Spie3 1,20 €
Vegetarisch 1x KasespieB mit Trauben oder Oliven 1,20 €
Geback 1x Mini-Blechkuchen 2,00 €
Vegetarisch 2x Vegane Frihlingsrollen mit Sweet Chili Sauce 2,40 €
Meeresfriichte 1x Garnele im Kartoffelmantel 2,40 €
Vegetarisch 1x Mini-Zigarrenbérek 2,80 €
Geback 1x Mini-Blatterteiggeback, herzhaft oder siis 2,80 €
Vegan 2x Gefullte Weinblatter 2,80 €
Vegetarisch 1x Mirbteig Tartelette mit Olivencreme 2,80 €
Vegetarisch 1x Mirbteig Tartelette mit Tomate-Mozzarella 2,80 €
Vegan 1x Antipasti-Spiel3 2,80 €
Vegetarisch 1x belegtes Mini-Brétchen mit Kase/ Antipasti 2,80 €
Schwein 1x belegtes Mini-Brétchen mit Schinken/Salami 320 €
Schwein 100gr Currywurst mit Brot & Brétchenauswahl (Pappteller) 3,20 €
Schwein 2x Teriyaki SpieBe (in Kokossauce) 3,60 €
Fisch 1x Mirbteig Tartelette mit Lachscreme 3,60 €
Meeresfriichte 1x Mirbteig Tartelette mit Frischkase und Garnele 3,60 €
Gebick Egggri?géﬁ:ﬁgn,szl;iietL_rfg(le(s,réiﬁPps, Nisse ...) 360 €
Vegetarisch 50gr Kdseauswahl mit frischen Friichten, dazu Brot und Brétchen 4,50 €
Schwein 100gr Currywurst mit Pommes . ‘ 5,60 €
Sehyein o e i e S 560
Schwein 50gr Italientische Wurstspezialitdten, Grana Panado und Brot 6,80 €

Wir empfehlen eine Auswahl zwischen 3 und 5 Stiick pro Person.




GerineaNGeBoT

Geliniepanseiiale

In allen Arrangements ist bereits eine 4-stiindige Getrankepauschale inkludiert. Diese beinhaltet
Soft Drinks, Wasser, Safte, ,Good Vibes” Weine, Prosecco, Flaschenbiere. Je nach Arrangement

beinhaltet die Getrankepauschale auch Filterkaffee, Cappuccino und Espresso.
Die Getrankepauschale kann zu 6,00 € pro Person und Stunde verlédngert werden.

Vor Beginn und nach Ablauf der Getrankepauschale werden Getranke, je nach Absprache,

nach Verzehr abgerechnet.

CorpRiNKS

. . Einzelpreis
Kategorie Beschreibung (Brutto)
Wasser (0,75!) Viva Con Agua (laut und leise) 7,50 €
Wasser (0,25l) Viva Con Agua (laut und leise) 3,00 €
Softdrinks (0,25l) | Coca-Cola / Cola-Zero / Fanta / Spezi 3,30 €
Saft (0,25l) Saftschorlen 3,10 €
Softdrinks (0,25l) | Schweppes Bitter Lemon, Ginger Ale, Russian Wild Berry, Tonic Water 3,30 €
Saft (0,25l) Apfel-, Orangen-, Ananas-, Maracuja-, Johannisbeersaft 3,00 €
V)22 &)
Kategorie Beschreibung Einzelpreis
(Brutto)
Kaffee Filterkaffee 3,10 €
Tee Verschiedene Teesorten (auf Anfrage) 3,20 €
Kaffee Cappuccino/Milchkaffee 3,40 €
Kaffee Espresso 2,60 €
Kaffee Doppelter Espresso ] 3,80 €
Prere
Kategorie Beschreibung Einzelpreis
(Brutto)
Bier (0,33l) Beck’s Pils / Beck’s Naturradler / Beck's alkoholfrei 3,90 €
Bier (0,33l) Waulle 3,90 €

Hefeweizen (0,51)

Sanwald Hefeweizen / Sanwald Hefeweizen alkoholfrei

4,50 €



Wi

. . Einzelpreis
Kategorie Beschreibung (Brutto)
Prosecco Montelvini, extra trocken
Prosecco (0,11) Veneto, ltalien 5,00 €
Rotwein (0,151) Good Vibes Cuvee (Ellermann Spiegel, Pfalz, Deutschland) 5,90 €
Rosewein (0,15l) Good Vibes Windy Rosé (Ellermann Spiegel, Pfalz, Deutschland) 5,90 €
WeiBwein (0,151) Good Vibes Sauvignon Blanc 5,90 €
Prosecco Montelvini, extra trocken, auf Eis
Prosecco (0,2L) Veneto, ltalien 6,00 €

Cockais & [onGorinks

Mindestabnahme von 50 Cocktails & Longdrinks pro Drink € 7,00.
Bitte entscheide Dich fiir eine Auswahl von bis zu 5 Cocktails

Aikottorserte Cockrns

HAKUNA-MATATA
Vodka, Maracuja, Wassermelonensirup, Limette,

Cranberry, Minze, Absolut Vodka Raspberry
APEROL / PEACH CONNECTION

Aperol, Peachtree, Maracuja, Zitrone,
Lime Juice, Erdbeersirup

THAI FRUIT PUNCH
Brauner Rum, Maracujalikér, Maracuja, Ananas,
Orange, Zitrone, Mangosirup

MAI TAI
WeiBer und brauner Rum, Rum 73%, Apricot Brandy,
Ananas, Lime Juice, Mandelsirup, Limette

SEX ON THE BEACH
Vodka, Peachtree, Zitrone, Lime Juice,
Cranberry, Orange, Grenadine

(MANGO) CAIPIRINHA

Cachacg, Lime Juice, weiBer Rohrzucker, Limette, (Mangopiiree)

(MANGO) MOJITO

WeiBer Rum, frische Minze, Lime Juice, Limetten, Rohrzucker, Soda, (Mangopiiree)

TOUCH DOWN
Vodka, Apricot Brandy, Zitrone, Maracuja, Grenadine

UNDER THE PALMS
Gin, Maracujalikér, Apricot Brandy, Maracuja, Mangosirup, Mangowiirfel



MELONBALL

Vodka, Wassermelonensirup, Zitrone, Ananas, Mangosirup

BUFFALO SOLDIER
Brauner Rum, Wassermelonensirup, Ananas, Orange,
Zitrone, Mangopturee, Erdbeersirup

PACIFIC SUNDOWN
WeiBer Rum, Ananas, Cranberry, Zitrone,
Mangosirup, Grenadine

SEX MACHINE
WeiBer Rum, Vodka, Wassermelonensirup Maracuja,
Ananas, Mangopiiree, Mangosirup

FLORIDA
WeiBer Rum, Zitronensaft, Grenadine,
Orangensaft, Ananassaft

APEROL SPRITZ

Aperol, Prosecco, Orangenscheibe, Soda

HUGO

Prosecco, Holunderbliitensirup, frische Minze, Limette, Soda

MOSCOW MULE
Vodka, Ginger Beer, Lime Juice, Gurke

LILLET WILD BERRY (SPRITZ)

Lillet Blanc, (Prosecco), Schweppes Russian Wild Berry, gefrorene Beeren

Akodtotpeere Cockais

VIRGIN MOJITO

Ginger Ale, weiBer Rohrzucker, Lime Juice, frische Minze, Limette

FLORIDA

Orangensaft, Ananassaft, Zitronensaft, Grenadine

AIR JORDAN

Zitrone, Ananas, Mangoplree, Erdbeersirup

IPANEMA

Ginger Ale, brauner Zucker, Lime Juice, Limette

longoenks

VODKA LEMON
Russian Standard Vodka, Bitter Lemon

GIN TONIC
Finsbury Gin, Schweppes Tonic Water

WHISKY COLA

Jack Daniel’s, Coca Cola

RUM COLA
Ron Vacilon Anejo 3 Anos Rum

oder Old Pascas Barbados Dark Rum, Coca Cola



MiX anp Mate - i Bar

ﬁiN +757Vi0 pPeiNer W‘WL = 10,90 €
G Ausinadt

Hendrick “s/ The Botanist/ Gin Mare/ Monkey 47/ Beefeather pink Gin (je 4cl)

Tonvie fvsnadt

Thomas Henry/Shweppes (je 0,2l)

Pornieals
Rosmarin, Basilikum, Pfefferkérner, Wacholderbeeren,
Grapefruit, Zitrone, Limette, Gurke

Avean (i Bar

Aufbaupauschale 149,- €




Conelitres
Teltergelt

Ij’owz:amm

Tellergeld Hochzeitstorte pro Person 1,80 €
Torten Handling Pauschale 50,00 €
Tortenprasentation auf Gueridon mit Tischfeuerwerk 45,00 €

Coparates (arpee- £ [ucHeNBuEEel

Tellergeld Kaffee- und Kuchenbuffet 3,50 €
Handling Pauschale pro Kuchen 14,00 €

GiNGerEoob 8 Snacks

Handling Pauschale fir mitgebrachtes Fingerfood & Snacks, je nach Aufwand 38,00 €
Tellergeld fir mitgebrachtes Fingerfood & Snacks 1,80 € pro Person

Erpeiteatos (erRinkeAnGeaaT HanDUNG

CalBSTMilreBRACHTe (eRiNkKe

Selbstmitgebrachte Spirituosen, jede mitgebrachte Flasche Korkgeld:
0,5l = 20,00 € / 0,75 = 30,00 € / 1,0l = 40,00 €
Zzgl. Handlingpauschale 50,00 €

Conpernen £ Sonperzier iiger fjavgirins Elfents

Preisabhangiger Aufpreis pro Flasche
Abnahme gedffneter Gebinde
Handling Pauschale 50,00 €




