


Der Preis pro Person betragt 169,00€ brutto (inkl. MwSt.).
Auf Wunsch konnt ithr das Getrankeangebot um Cocktails,
Aperitifs und Longdrinks erweitern.




GETRANK

SOFTDRINKS & SAFTE HEIBGETRANKE

Selters Wasser Espresso

Naturell, Classic Doppelter Espresso

Softdrinks Caffé Crema

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Cappuccino

Fanta, Sprite Latte Macchiato

Granini Safte Tee

NApfel, Orange, Maracuja Pfefferminze, Green Teaq, Earl Grey,
Krauter Pur, Agyptischer Granatapfel,

Thomas Hem’y Toskanischer Pfirsich

Tonic Water, Ginger Ale, Wild Berry,
Bitter Lemon, Spicy Ginger Beer

BIERE WEIBWEIN weingut der Stadt Mainz
Bitburger Pils (vom Fass) Rhein Riesling Classic
Heineken Pils Grauer Burgunder

Gosser Naturradler Weinschorle

Bitburger 0,0%
Franziskaner Hefeweizen (vom Fass)
Franziskaner Hefeweizen (alkoholfrei)

ROS EWE I N weingut Braunewell, Rheinhessen
Summer Rosé

Corona ROTWEIN weingut Campo Viejo, Rioja
Desperados Tempranillo
APERITIVS LONGDRINKS COCKTAILS
NAperol Spritz Smirnoff Vodka Lemon Moscow Mule
Lillet Wild Berry Smirnoff Vodka Red Bull Cuba Libre
Sarti Spritz Bombay Gin Tonic Mojito
Havana Rum Cola Caipirinha
Jack Daniel's Cola Tequila Sunrise

lpanema c(alkoholfrei)
Virgin Sunrise (alkoholfrei

+12,50 € p.P. +12,50 € p.P.




MENUVORSCHLAG

VORSPEISEN:

Am Tisch - Spargelrahmsuppe aus der
Milchkanne, mit:

» marinierten Shrimps
» frischer Kresse
» Croutons, verschiedenen Baguettes

HAUPTGERICHTE:

Aus dem Ofen

» Gegrillte Poulardenbrust und -keule
vom heimischen Bauernhof auf
Zitronenecken, Rosmarin und Karotten

Von der Grillplatte

» Landschweinericken am Stuck zart
rosa gebraten
mit hausgemachter Krauterbutter
und Thymiansofle

Aus dem Parmesanrad
Hausgemachte Nudeln, mit:

» frischem Gemuse

LIVE-COOKING-BUFFET

Am Buffet - FrUhlingssalat mit
Balsamicodressing, und:

» frischen Krdutern
» gerostete Sonnenblumenkernen
» Croutons, verschiedenen Baguettes

Option | (zzgl. 3,00€ brutto)

» mit Buntbarschfilet auf
Zitronenecken, Rosmarin und
Karoftten

Alternative Il (zzgl. 5,00€ brutto)

» Zart rosa gebratenes Roastbeef
am Stuck, serviert mit
hausgemachter Krauterbutter
und Thymiansofle

» Knoblauchol, Peperoni, frischem Basilikum, Cherrytomaten, Tomatensofle

» verschiedenen Pestos

DESSERT:

» hausgemachtem Rahmeis und frischem Obst
» Karamell-, Schoko-, Fruchtsofle
» Zimt-Zucker, Puderzucker

Frisch gebackene Crépes mit:




Saal PANORAMA N

anfrage@pyramidemainz.de

Das ,,PANORAMA® ist eln
vollverglaster Saal mit
traumhaftem Blick in den
Taunus, perfekt fur den
schonsten Tag im Leben. Das
Cabrio-Schiebedach sorgt fur
ein unvergleichliches Open-Air-
Gefuhl, wahrend Skybar und
Tanzflache Raum fur
unvergessliche Momente
schaffen.
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