


Die Pyramide bietet für Ihre Firmenfeier ein umfassendes
Paket aus Location, Catering und Party. Der Abend beginnt

mit einem Sektempfang, gefolgt von einem 4-Gänge Live-
Cooking-Buffet, bei dem regionale Weine am Tisch serviert

werden.

Nach dem Dinner erwartet Sie eine offene Bar und
stimmungsvolle Musik unseres DJs.

Auf unserer Tanzfläche können Sie das Event
gebührend ausklingen lassen.

Der Preis pro Person beträgt 149,00€ netto (zzgl. MwSt.). 
Auf Wunsch können Sie das Getränkeangebot um Cocktails, 

Aperitifs und Longdrinks erweitern.

DINNER & DANCE IN
DER PYRAMIDE



MENÜAUSWAHL

Am Tisch - Lauchrahmsuppe aus der
Milchkanne, mit: 

Aus dem Ofen

marinierten Shrimps
feinem Gemüse
Croutons, verschiedenen Baguettes

Am Buffet - Pochiertes Fischfilet
auf Gemüsebeet (kalt)

Feldsalat mit Apfel-Honig-
Dressing, frischen Speckwürfeln
und gerösteten Kürbiskernen

Gegrillte Poulardenbrust und -keule
vom heimischen Bauernhof auf
Schmorgemüse

Alternative I (zzgl. 5,00€ netto)
Gegrillte ganze Ente am Buffet
tranchiert mit Honig-Chilli-Soße

Von der Grillplatte
Landschweinerücken am Stück
zart rosa gebraten
mit hausgemachter Kräuterbutter
und Thymiansoße

Alternative II (zzgl. 5,00€ netto)

Zart rosa gebratenes Roastbeef
am Stück, serviert mit
hausgemachter Kräuterbutter
und Thymiansoße

Aus der Gusspfanne
Gebratener Fetakäse mit frischen Kräutern, Knoblauch, Oliven
und mediterranem Gemüse 
Rosmarinkartoffeln in der Schale gebraten 
Hausgemachte Spätzle und Rotkohl mit Äpfeln

VORSPEISEN:

HAUPTGERICHTE:

hausgemachtem Rahmeis und frischem Obst
Karamell-, Schoko-, Fruchtsoße
Zimt-Zucker, Puderzucker 

Frisch gebackene Crêpes mit:

 

DESSERT:

IN DEN WINTERMONATEN

LIVE-COOKING-BUFFET



hausgemachtem Rahmeis und frischem Obst
Karamell-, Schoko-, Fruchtsoße
Zimt-Zucker, Puderzucker 

LIVE-COOKING-BUFFET

IN DEN SOMMERMONATEN

Frisch gebackene Crêpes mit:

Am Tisch - Spargelrahmsuppe aus der
Milchkanne, mit: 

 

marinierten Shrimps
frischer Kresse
Croutons, verschiedenen Baguettes

Am Buffet - Frühlingssalat mit
Balsamicodressing, und:

Gegrillte Poulardenbrust und -keule
vom heimischen Bauernhof auf
Zitronenecken, Rosmarin und Karotten

Option I (zzgl. 3,00€ netto)
mit Buntbarschfilet auf
Zitronenecken, Rosmarin und
Karotten

Von der Grillplatte
Landschweinerücken am Stück zart
rosa gebraten
mit hausgemachter Kräuterbutter
und Thymiansoße

Alternative II (zzgl. 5,00€ netto)
Zart rosa gebratenes Roastbeef
am Stück, serviert mit
hausgemachter Kräuterbutter
und Thymiansoße

Aus dem Parmesanrad

frischem Gemüse
Knoblauchöl, Peperoni, frischem Basilikum, Cherrytomaten, Tomatensoße
verschiedenen Pestos

VORSPEISEN:

DESSERT:

frischen Kräutern
geröstete Sonnenblumenkernen
Croutons, verschiedenen Baguettes

Hausgemachte Nudeln, mit:

Aus dem Ofen

HAUPTGERICHTE:





Saal CENTER anfrage@pyramidemainz .de
06131  6340630

Das „CENTER“ ist der größte
Saal der Pyramide Mainz. Mit
einer Raumhöhe von 8
Metern bietet er großzügige
Dimensionen. Ergänzt wird
der Saal durch ein
geräumiges Foyer sowie eine
umlaufende Galerie.

GALA
250–500 PERSONEN

BANKETT
300–700 PERSONEN

FLÄCHE
1500M²



Saal PANORAMA anfrage@pyramidemainz .de
06131  6340630

Das „PANORAMA“ ist ein
vollverglaster Saal mit Blick in
den Taunus. Das Cabrio-
Schiebedach sorgt für echtes
Open-Air-Feeling auf 12 Metern
Höhe. Skybar und Tanzfläche
schaffen den perfekten Rahmen,
um das erfolgreiche
Geschäftsjahr stilvoll zu feiern.

GALA
50–90 PERSONEN

BANKETT
50–150 PERSONEN

FLÄCHE
250M²



Saal PEAK anfrage@pyramidemainz .de
06131  6340630

Das „PEAK“ ist ein
architektonisches Highlight 18
Meter unter der
Pyramidenspitze. Die integrierte
Bühne, modernste Showtechnik
und die zentrale Tanzfläche
schaffen den perfekten Rahmen
für Galaabende, die nahtlos in
stimmungsvolle Firmenfeiern
übergehen.

GALA
150–300 PERSONEN

BANKETT
200–400 PERSONEN

FLÄCHE
800M²
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